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Amassadeira Espiral 20 Litros 230-400V para Massas Duras

Informacoes do Produto

SKU: SM5501120 Modelo: 5501120

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5501120

Descricao Resumida



Amassadeira espiral profissional de 20 litros, ideal para massas duras (péo, pizza).

Construcao robusta em ago inoxidavel, com temporizador e protecao IP54.

Descricao Completa

Amassadeira Espiral — Principais Vantagens

Equipada com um gancho espiral robusto, esta amassadeira (ou batedeira de massas) € a solucéo
ideal para lidar com as massas mais densas, como as de pizza e pdo. A sua estrutura, revestida com
esmalte anti-riscos, ndo s6 garante uma limpeza facil como também promete uma durabilidade

excecional em ambientes de uso intensivo.

Pensada para a higiene e seguranca alimentar, todas as partes que entram em contacto com 0s
alimentos — caldeiro, espiral e haste para cortar a massa — sdo fabricadas integralmente em aco
inoxidavel. Este detalhe assegura a conformidade com as normas sanitarias mais rigorosas e facilita

a manutencao diaria do equipamento.

Com um protetor de caldeiro transparente, em conformidade com a norma EN-453, esta
amassadeira oferece uma operacdo segura e permite o acompanhamento visual do processo de
amassadura sem interrupgdes. O temporizador de série otimiza o trabalho, assegurando resultados
consistentes e precisos a cada utilizacéo.

Aplicacbes

Este equipamento é perfeitamente adequado para padarias, pastelarias, pizzarias, e cozinhas
industriais onde a producdo de massas duras € uma constante. Ideal para estabelecimentos de
médio a grande volume, garante a preparacdo eficiente de grandes quantidades de massa,

otimizando o tempo e a méo de obra.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade do caldeiro 20 litros
Capacidade por operacao 18 kg

Capacidade em farinha (60% agua) 12 kg



Caracteristica Detalhe

Poténcia trifasica (1v) 750 W

Poténcia monoféasica (1v) 900 W

Poténcia (2v) 600 W /800 W

Dimensdes do caldeiro 360 mm x 210 mm
Alimentacéao elétrica 230-400V /50 Hz / 3~
Dimensdes exteriores (L x P x A) 390 mm x 680 mm x 650 mm
Peso liquido 65 kg

Grau de protecao IP 54



