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Batedeira Profissional 10L Monofasica com Temporizador

Informacoes do Produto

SKU: SM1500211 Modelo: 1500211

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1500211

Descricao Resumida



Batedeira profissional de 10 litros com motor trifasico e temporizador, ideal para
padarias, pastelarias e cozinhas industriais. Alimentagdo monofésica, pés e caldeiro em

aco inoxidavel.

Descricao Completa

Batedeira Profissional 10L — Principais Vantagens

Esta batedeira-misturadora profissional (ou amassadeira planetaria) com taca de 10 litros é a solucéo
ideal para pastelarias, padarias e cozinhas industriais. Equipada com um robusto motor trifasico,
assegura um desempenho fidvel e uma capacidade inigualavel para preparar uma vasta gama de

massas, cremes e molhos.

Com um design ergonémico e seguro, possui temporizador eletrénico de 0-30 minutos e
funcionamento continuo, garantindo precisdo em todas as preparacfes. A variagdo eletrénica de
velocidade permite adaptar o batimento a qualquer receita, desde massas leves a misturas densas,
otimizando os resultados e a produtividade.

A seguranca é uma prioridade, com protecao de seguranca e duplo microrruptor para a posicdo do
caldeiro, bem como protecédo reforcada contra agua. A construcdo com pés e caldeiro em aco
inoxidavel garante durabilidade e facilidade de manutencéo, cumprindo a norma UNE-EN 454/2015.

Aplicacoes

Perfeita para estabelecimentos HORECA, como restaurantes, hotéis, pastelarias e padarias que
necessitam de um equipamento versatil para a preparacdo de massas de pao e biscoitos, cremes,
claras, soufflés, merengues, molhos como maionese, e misturas diversas, incluindo carne moida. A
sua capacidade de 10 litros é ideal para producdes médias a elevadas, garantindo eficiéncia na

cozinha profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Capacidade do Caldeiro 10 litros
Dimensdes do Caldeiro 279 mm x 236 mm

Capacidade em Farinha (60% agua) 3 kg



Caracteristica

Temporizador

Velocidade da Derramenta

Velocidade do Planetario

Poténcia Total

Alimentacédo Elétrica

Plugue

Dimensdes Exteriores (L x P x A)

Peso Liquido

Nivel de Ruido (1 m.)

Ruido de Fundo

Detalhe

0 a 30 minutos (com modo continuo)

96 a 289 rpm

59 a 176 rpm

750 W

230V /50-60 Hz / 1~ (5.4 A)

EU (SCHUKO 2P+G)

410 mm X 523 mm x 688 mm

44 kg

<75 dB(A)

32 dB(A)



