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Triturador Industrial para Caldeiros até 800L, 2 Velocidades

Informacoes do Produto

SKU: SM3030504 Modelo: 3030504

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 3030504

Descricao Resumida



Triturador industrial de 2200W com 2 velocidades, ideal para cozinhas profissionais.
Capacidade para caldeiros até 800 litros, brago de 600mm e construc¢ao robusta em ago

inox. Versatil e seguro.

Descricao Completa

Triturador Industrial para Caldeiros — Principais Vantagens

Este triturador industrial (também conhecido como batedor de imersdo de alta capacidade) foi
projetado para operacbes de grande escala, garantindo elevada produtividade em cozinhas
profissionais e na industria alimentar. A sua construcdo robusta em ac¢o inoxidavel 18/10 assegura
durabilidade e resisténcia, mesmo com utilizagdo intensiva e lavagens frequentes. Ideal para misturar

e triturar diretamente em caldeiros.

Com capacidade para trabalhar em recipientes de até 800 litros, este equipamento destaca-se pela
sua versatilidade e eficacia. O braco triturador de 600 mm adapta-se a diversos tipos de marmitas e
a funcionalidade de 2 velocidades permite controlar a consisténcia desejada.

A seguranca é uma prioridade, incorporando um microrruptor de seguranca, protetor no cabecal
triturador e um dispositivo de seguranca por corte de fornecimento. Estas caracteristicas garantem
um ambiente de trabalho mais seguro e fiavel, crucial em qualquer cozinha industrial ou unidade de
preparacdo de alimentos.

Aplicacbes

Perfeito para cozinhas de grande producdo, restaurantes, hotéis e unidades de catering que
requeiram a preparacdo de grandes volumes de consomés, sopas, tortihas e molhos. A sua
capacidade de trabalhar em caldeiros de grandes dimensdes torna-o indispensavel para a producéo

em massa e para otimizar os processos de confecdo de alimentos.

As trés grelhas substituiveis — 21D para produtos fibrosos, 30D multiusos e 42D para acabamentos
mais finos — conferem uma adaptabilidade superior a diversas texturas e preparacdes culindrias,
desde cremes espessos a purés delicados.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Capacidade maxima de recipiente

Comprimento braco triturador

Diametro max. grelha

Poténcia Total

Velocidade (em liquido)

Alimentacéo elétrica

Conexao elétrica

Dimens®es exteriores (Largura x
Profundidade x Altura)

Peso liquido

Nivel de ruido (1 metro)

Ruido de fundo

800 litros

600 mm

288 mm

2200 W

750-1500 rpm

400/50/3N (5 A 4,2 A)

3P+N+G

568 mm x 1643 mm x 1219 mm

96 kg

<70 dB(A)

32 dB(A)



