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Braco triturador profissional MA-71 em aco inoxidavel

Informacoes do Produto

SKU: SM3030856 Modelo: Desincustrar

Marca: Sammic EAN: 8435561004952

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561004952
Modelo Desincustrar

Descricao Resumida



Braco triturador profissional em aco inoxidavel, com lamina Y-blade. Comprimento de

539 mm e campanula anti-salpicos, ideal para cozinhas Horeca.

Descricao Completa

Braco triturador profissional — Principais Vantagens

Concebido para o uso intensivo em cozinhas profissionais, o braco triturador (ou liquidificador de
imerséo) eleva a eficiéncia da sua operacdo. A sua robusta construgdo em aco inoxidavel assegura
durabilidade excecional e resisténcia a corrosdo, sendo um investimento de longo prazo para
gualquer estabelecimento Horeca. A lamina tipo Y, fabricada em aco temperado, possui um fio de
longa duracdo que garante resultados de trituracdo uniformes e eficientes, otimizando o tempo de
preparacédo e a qualidade das confe¢des.

A campanula foi meticulosamente desenhada para evitar salpicos, mantendo a area de trabalho
limpa e segura, algo crucial em ambientes de ritmo acelerado como restaurantes e hotéis. Além
disso, a facilidade de limpeza é um dos seus maiores atributos: o braco é lavavel sob dgua corrente
ou na maquina de lavar loica, simplificando os processos de higiene diarios e contribuindo para a
manutencao dos mais elevados padrées HACCP. A homologacéo pela NSF é uma garantia adicional
de seguranca e higiene, confirmando que este equipamento cumpre 0s requisitos internacionais mais
exigentes para equipamentos alimentares.

Aplicacdes

Este braco triturador é ideal para a preparacdo de grandes volumes em restaurantes, hotéis,
cozinhas industriais, cantinas e outros espacos de restauracdo. Perfeito para confecionar sopas,
purés, molhos, cremes e emulsionar misturas em recipientes de grande dimensdo, sendo um
utensilio indispensavel para qualquer chef ou cozinheiro que procure eficiéncia e resultados
consistentes. A sua versatilidade permite uma adaptacéo a diversas necessidades culinarias, desde
a preparacéao de entradas até a elaboracédo de sobremesas.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe
Material do brago Aco inoxidavel

Comprimento do bracgo triturador 539 mm



Caracteristica Detalhe

Diametro cobre-lamina 123.3 mm

Material da lamina Aco temperado

Homologacéo NSF



