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Braco Triturador Profissional MA-31 para Cozinhas Industriais

Informacoes do Produto

SKU: SM3030653 Modelo: 3030653

Marca: Sammic EAN: 8435561002927

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561002927
Modelo 3030653

Descricao Resumida



Braco triturador de 306 mm e 92.2 mm de didmetro para uso profissional. Lamina Y-

blade em acgo temperado e facil impeza. Homologado NSF.

Descricao Completa

Braco Triturador Profissional — Principais Vantagens

Este braco triturador (ou varinha magica profissional) foi concebido para responder as exigéncias
rigorosas da restauragdo e hotelaria, garantindo um desempenho excecional e resultados
consistentes. Fabricado integralmente em aco inoxidavel, oferece a maxima durabilidade e

resisténcia a corrosao, essenciais em ambientes de cozinha intensivos.

A lamina Y-blade profissional, em aco temperado, possui um fio de longa duragao que permite triturar
e emulsionar ingredientes de forma rapida e eficiente. A campanula inteligentemente desenhada
evita salpicos indesejados, mantendo a area de trabalho limpa e segura, algo crucial em cozinhas

profissionais.

A pensar na praticidade e higiene, este equipamento permite uma limpeza facil e rapida, podendo ser
lavado diretamente na torneira ou na maquina de lavar loica. Além disso, conta com a homologacao
NSF, que certifica a sua conformidade com os mais elevados padrfes de seguranca e higiene
alimentar.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes, hotéis, cafetarias, cozinhas de catering e cantinas, o braco triturador MA-31
€ perfeito para preparar sopas, cremes, molhos, purés e outras misturas. A sua robustez e eficiéncia
tornam-no adequado para operacdes de médio e grande volume, onde a consisténcia e a rapidez
s&o cruciais. E uma ferramenta indispenséavel para otimizar os processos de preparacdo dinamica

em qualquer cozinha profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Material Aco Inoxidavel
Tipo de Lamina Y-blade profissional em aco temperado

Design da Campanula Anti-salpicos



Caracteristica

Limpeza

Certificacao

Comprimento do braco

Diametro cobre-lamina

Detalhe

Lavavel na torneira ou maquina de lavar loica

NSF

306 mm

92.2 mm



