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Removedor "Cut&Mix" para Processadores Industriais

Informacoes do Produto

SKU: SM2053960 Modelo: 2053960

Marca: Sammic EAN: 8435561001340

Imagens do Produto

>

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561001340
Modelo 2053960

Descricao Resumida



AcessoOrio de homogeneizacdo para processadores industriais. Garante misturas

uniformes e evita 0 sobreaquecimento, otimizando a qualidade dos alimentos.

Descricao Completa

revolvedor cut&mix — Removedor "Cut&Mix" — Principais Vantagens

O removedor "Cut&Mix" (ou batedor/agitador) é um acessorio essencial para otimizar o desempenho
dos processadores de alimentos industriais, garantindo uma homogeneidade sem precedentes nos
seus preparados. Desenvolvido para cozinhas profissionais, este utensilio eleva a qualidade dos
produtos finais, evitando a concentragéo de ingredientes nas paredes e na tampa do caldeiro.

A sua concec¢édo inovadora, focada na funcionalidade e eficiéncia, impede o sobreaquecimento dos
alimentos durante o processamento, preservando as suas propriedades organolépticas e textura.
Este beneficio é crucial para a preparacao de molhos, cremes, patés e outras misturas que exigem
um controlo rigoroso da temperatura.

Com o removedor "Cut&Mix", a sua cozinha alcancara um novo patamar de produtividade e
qualidade, otimizando o tempo de preparacédo e minimizando o desperdicio de ingredientes. A sua
estrutura ergonémica facilita 0 manuseamento e a limpeza, tornando-o uma ferramenta indispensavel
para qualquer estabelecimento de restauracéo ou hotelaria.

Aplicacbes

Este removedor € ideal para restaurantes de alta cozinha, hotéis, empresas de catering e fabricas de
alimentos que utilizam processadores industriais de grande e média capacidade. E particularmente
util na producdo de sopas, purés, massas, manteigas e quaisquer preparacfes que exijam uma
mistura constante e uniforme. A sua aplicacdo estende-se a cozinhas com elevado volume de

producao, onde a consisténcia e a qualidade dos produtos sao prioritarias.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Tipo de Produto Revolvedor manual "cut&mix"
Funcéo Priméria Homogeneizacgéo e prevencéo de aquecimento do produto

Compatibilidade Processadores industriais (verificar modelo especifico)



Caracteristica Detalhe

Marca Sammic

EAN 8435561001340

Modelo 2053960



