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Acesso rapido
ao produto

Disco Ralador Fino para Cortadores e Combinados Profissionais

Informacoes do Produto

SKU: SM1010318 Modelo: 1010318

Marca: Sammic EAN: 8435561004624

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561004624

Modelo 1010318

Descricao Resumida



Disco ralador profissional para pó fino. Dimensões 205x205x35,5 mm. Ideal para

cozinhas HORECA e restauração que exigem precisão e higiene.

Descricao Completa

Disco Ralador Fino — Principais Vantagens

Este disco ralador (ou disco desfiador) foi concebido para oferecer um desempenho excecional em

ambientes de cozinha profissional, permitindo ralar ingredientes a pó fino com máxima precisão. É a

solução ideal para restaurantes, hotéis e pastelarias que exigem resultados consistentes e de alta

qualidade.

A sua conceção robusta garante um corte preciso e uniforme, otimizando o processamento de

alimentos e reduzindo o tempo de preparação. A facilidade de limpeza, sem a necessidade de

ferramentas para desmontagem, assegura uma higiene impecável e cumpre as mais rigorosas

normas sanitárias do setor HORECA.

Aplicações

Perfeito para cozinhas industriais, restaurantes de alta rotatividade, hotéis, e serviços de catering que

necessitam de ralar grandes volumes de alimentos de forma eficiente. Compatível com diversos

modelos de cortadores e combinados, adapta-se a uma vasta gama de operações de preparação em

cozinhas profissionais, incluindo o processamento de queijos duros, pão ralado, frutos secos e

legumes para texturas muito finas.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Tipo de corte Ralar pó fino

Precisão Corte muito preciso

Limpeza Desmontável sem ferramentas, lavável em máquina

Higiene Evita acumulação de restos nas bordas

Compatibilidade com cortadores CA-31, CA-41, CA-3V, CA-4V, CA-62, CA-301, CA-300, CA-

401, CA-400, CA-601, CR-143



Característica Detalhe

Compatibilidade com combinados CK-35V, CK-38V, CK-45V, CK-48V, CK-301, CK-302, CK-

401, CK-402

Dimensões exteriores (L x P x A) 205 mm x 205 mm x 35,5 mm


