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Disco Ralador de 2mm para Cortadores e Combinados HORECA

Informacoes do Produto

SKU: SM1010320 Modelo: 1010320
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Descricao Resumida



Disco ralador profissional de 2mm, ideal para cortadores e combinados HORECA.
Garante corte preciso e higiene superior, com facil desmontagem para limpeza.
Dimensodes: 205x205x34,75mm.

Descricao Completa

Disco Ralador — Principais Vantagens

Este disco ralador (também conhecido como disco de ralar ou lamina desintegradora) foi concebido
para oferecer um desempenho superior em ambientes de restauracdo e hotelaria, garantindo
resultados precisos. Permite ralar produtos ou reduzi-los a p6 grosso ou fino, de acordo com as
necessidades especificas de cada prato. A sua tecnologia avancada assegura um corte uniforme,
otimizando o processo de preparacdo e a qualidade final dos alimentos. Além disso, a facilidade de

utilizagdo e manutengéo é uma prioridade.

Com um design que facilita a desmontagem sem ferramentas, este disco simplifica os procedimentos
de limpeza, podendo ser lavado na maquina, o que é crucial para manter os elevados padrdes de
higiene exigidos nas cozinhas profissionais. A sua construcédo inteligente evita a acumulacdo de
residuos, contribuindo para uma operagcdo mais limpa e eficiente, alinhada com as normas HACCP.
A durabilidade e resisténcia s&o caracteristicas fundamentais, assegurando um investimento

rentavel.

Aplicacobes

Ideal para cozinhas industriais, restaurantes, hotéis e estabelecimentos de catering que exigem
consisténcia e rapidez na preparacao de grandes volumes de alimentos. Perfeito para ralar queijo,
legumes, frutos secos e outros ingredientes, quer para pratos principais, acompanhamentos ou
pastelaria. Compativel com uma vasta gama de cortadores e combinados, adapta-se facilmente a

diferentes equipamentos ja existentes na sua cozinha profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Dimens®8es Exteriores (Largura) 205 mm
Dimensdes Exteriores 205 mm

(Profundidade)



Caracteristica

Dimens6es Exteriores (Altura)

Medida de Corte

Compatibilidade com Cortadores

Compatibilidade com Combi

Detalhe

34,75 mm

2 mm

CA-31, CA-41, CA-3V, CA-4V, CA-62, CA-301, CA-300, CA-
401, CA-400, CA-601, CR-143

CK-35V, CK-38V, CK-45V, CK-48V, CK-301, CK-302, CK-
401, CK-402



