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Disco Cortador 6 mm para Batata, Cenoura e Couve

Informacoes do Produto

SKU: SM1010540 Modelo: 1010540

Marca: Sammic EAN: 8435561003399

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561003399
Modelo 1010540

Descricao Resumida



Disco cortador profissional de 6 mm para batata, cenoura e outros legumes. Garante

cortes uniformes para otimizar a preparagédo em HORECA e hotelaria.

Descricao Completa

Disco Cortador 6 mm — Principais Vantagens para HORECA

Este disco cortador profissional de 6 mm foi concebido para otimizar a preparacédo de legumes em

cozinhas industriais, restaurantes e bares. Garante cortes uniformes e precisos (fatiador) de batata,

cenoura, beterraba, repolho, entre outros, essencial para pratos que exigem consisténcia e

apresentacao.

A sua adaptabilidade a cortadoras profissionais como a CA-21 / CA-2V e a combi CK-241 / CK-24V
oferece uma integracéo perfeita no seu equipamento existente, melhorando a eficiéncia operacional

e reduzindo o tempo de preparacao.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, empresas de catering e qualquer estabelecimento de restauracao

gue necessite de preparar grandes volumes de legumes com rapidez e uniformidade. Perfeito para a

criacdo de saladas, acompanhamentos e pratos que exigem vegetais cortados com precisao.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica
Medida de Corte
Dimens6es Exteriores (Largura)

Dimensdes Exteriores
(Profundidade)

Dimens®&es Exteriores (Altura)
Peso Liquido

Compatibilidade

Detalhe

6 mm (para rodelas)

180 mm

180 mm

36.5 mm

0.28 kg

Cortadoras CA-21 / CA-2V, Combi CK-241 / CK-24V



