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Disco Cortador de 3 mm para Cortadora de Legumes Profissional

Informacoes do Produto

SKU: SM1010534 Modelo: 1010534

Marca: Sammic EAN: 8435561003368

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic
EAN 8435561003368
Modelo 1010534

Descricao Resumida



Disco cortador de 3 mm para cortadora de legumes profissional. Ideal para rodelas
uniformes de batata e outros vegetais em restauracdo e hotelaria. Dimensoes:
180x180x36.5 mm.

Descricao Completa

Disco Cortador de Legumes — Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia da sua cozinha profissional com este disco cortador (lamina cortante) de alta
precisdo. Projetado para proporcionar cortes uniformes de 3 mm, é ideal para preparar batatas,
cenouras, beterrabas e outros vegetais em rodelas perfeitas, agilizando o processo de preparacao e

otimizando o tempo da sua equipa.

A sua construcdo robusta garante durabilidade e resisténcia ao uso continuo em ambientes de alta
exigéncia, como restaurantes, hotéis e refeitorios. Com este acessorio, assegura cortes consistentes
gue contribuem para uma apresentacéo impecavel dos pratos e uma cocc¢ao uniforme dos alimentos.

Aplicacdes

Este disco cortador é a solucdo perfeita para estabelecimentos HORECA e hotelaria que procuram
otimizar a preparacdo de grandes volumes de vegetais. E especialmente Gtil em cozinhas de
restaurantes, servicos de catering e refeitérios que necessitam de consisténcia e rapidez na
producéo de rodelas finas para saladas, acompanhamentos ou pratos principais.

Compativel com modelos de cortadoras elétricas, este acessoério € indispensavel para chefes e
cozinheiros que valorizam a qualidade e a eficiéncia no seu dia a dia profissional.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Medida de Corte 3 mm

Largura 180 mm
Profundidade 180 mm

Altura 36.5 mm



Peso Liquido 0.27 kg



