
Ficha Tecnica
Precisa de Ajuda? Ligue: (+351) 916 542 211

Hotelequip.pt
Rua Empresarial Nº 8A, Zona Industrial Ponte Seca

2510-752 Gaeiras, Portugal

Ficha tecnica gerada em: 23/05/2026
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado

na imagem.

Acesso rapido
ao produto

Disco Cortador de 3 mm para Cortadora de Legumes Profissional

Informacoes do Produto

SKU: SM1010534 Modelo: 1010534

Marca: Sammic EAN: 8435561003368

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561003368

Modelo 1010534

Descricao Resumida



Disco cortador de 3 mm para cortadora de legumes profissional. Ideal para rodelas

uniformes de batata e outros vegetais em restauração e hotelaria. Dimensões:

180x180x36.5 mm.

Descricao Completa

Disco Cortador de Legumes – Principais Vantagens

Maximize a eficiência da sua cozinha profissional com este disco cortador (lâmina cortante) de alta

precisão. Projetado para proporcionar cortes uniformes de 3 mm, é ideal para preparar batatas,

cenouras, beterrabas e outros vegetais em rodelas perfeitas, agilizando o processo de preparação e

otimizando o tempo da sua equipa.

A sua construção robusta garante durabilidade e resistência ao uso contínuo em ambientes de alta

exigência, como restaurantes, hotéis e refeitórios. Com este acessório, assegura cortes consistentes

que contribuem para uma apresentação impecável dos pratos e uma cocção uniforme dos alimentos.

Aplicações

Este disco cortador é a solução perfeita para estabelecimentos HORECA e hotelaria que procuram

otimizar a preparação de grandes volumes de vegetais. É especialmente útil em cozinhas de

restaurantes, serviços de catering e refeitórios que necessitam de consistência e rapidez na

produção de rodelas finas para saladas, acompanhamentos ou pratos principais.

Compatível com modelos de cortadoras elétricas, este acessório é indispensável para chefes e

cozinheiros que valorizam a qualidade e a eficiência no seu dia a dia profissional.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Medida de Corte 3 mm

Largura 180 mm

Profundidade 180 mm

Altura 36.5 mm



Peso Líquido 0.27 kg


