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Suporte c/ Filtro para Descascadores Industriais

Informacoes do Produto

SKU: SM2009250 Modelo: 2009250

Marca: Sammic EAN: 8435561001562

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

EAN 8435561001562

Modelo 2009250

Descricao Resumida



Suporte em aço inoxidável para descascadores industriais, com filtro integrado.

Dimensões de 423x572x470 mm (LxPxA), otimiza higiene e fluxo de trabalho em

cozinhas profissionais.

Descricao Completa

suporte descascador industrial — Suporte com Filtro para

Descascadores — Principais Vantagens

Este suporte com filtro (ou base de apoio) foi criteriosamente projetado para otimizar o desempenho

e a funcionalidade dos descascadores profissionais. Garante uma instalação estável e segura,

fundamental em ambientes de cozinha industrial e restauração, onde a eficiência e a segurança são

imperativas.

Fabricado integralmente em aço inoxidável, este acessório oferece uma durabilidade excecional e

resistência superior à corrosão e ao desgaste. A sua constituição em inox facilita a limpeza e

manutenção, em conformidade com as rigorosas normas de higiene e segurança alimentar exigidas

no setor HORECA.

A integração de um filtro é uma funcionalidade chave, que permite gerir eficazmente os resíduos

gerados durante o processo de descasque. Este sistema contribui para a longevidade do

equipamento principal e facilita a gestão de desperdícios, tornando as operações mais fluidas e

eficientes.

Aplicações

Ideal para cozinhas profissionais de hotéis, restaurantes, cantinas e instalações de catering que

utilizam descascadores industriais. É um complemento essencial para qualquer estabelecimento que

necessite de processar grandes volumes de batatas ou outros vegetais, garantindo uma operação

contínua e higiénica.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Material Aço Inoxidável

Largura 423 mm



Característica Detalhe

Profundidade 572 mm

Altura 470 mm


