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Secador e abrilhantador de talheres profissional 8.000 p¢/h

Informacoes do Produto

SKU: SM1370046 Modelo: 1370046

Marca: Sammic EAN: 8435561004709

Imagens do Produto

° y
S
Marca Sammic
EAN 8435561004709
Modelo 1370046

Descricao Resumida



Secador e abrilhantador de talheres profissional de 230-400V, com producdo de até

8.000 pecas/hora. Garante higiene e eficiéncia para hotelaria e restauragao.

Descricao Completa

Secador e abrilhantador de talheres — Principais Vantagens

Maximize a eficiéncia e a higiene na sua cozinha profissional com este secador e abrilhantador de
talheres de alto desempenho. Concebido para o setor HORECA e hotelaria, este equipamento
garante talheres perfeitamente secos e brilhantes, eliminando a necessidade de secagem manual e
reduzindo significativamente os custos de mao de obra. O seu investimento sera rapidamente
recuperado através da otimizacao dos processos de lavagem e da melhoria continua da imagem do
seu negdcio. Assegure a satisfacdo do cliente com talheres impecaveis.

Com uma capacidade de producéo impressionante de até 8.000 talheres por hora, este abrilhantador
de talheres (também conhecido como polidor de talheres) é a solucéo ideal para estabelecimentos
com grande volume de servico. A integracdo de uma lampada germicida de raios UVC oferece um
nivel superior de higiene, esterilizando tanto os talheres como o granulado secante, conforme as
mais rigorosas normas sanitarias de seguranca alimentar.

A construcdo robusta em ac¢o inoxidavel, tanto na carrocaria como na cuba de polimento, garante
uma durabilidade excecional e resisténcia ao uso intensivo, tornando-o um parceiro fiavel para as
operacdes diarias da sua cozinha. Desfrute de um funcionamento suave e fluido, potenciando a
longevidade do equipamento e a qualidade do servico.

Aplicacobes

Este secador e abrilhantador é indispensavel em hotéis, restaurantes, bares, refeitérios, empresas de
catering e cozinhas industriais que procuram otimizar a sua operacdo de lavagem de louca. E
perfeito para ambientes onde a rapidez, a impecabilidade e a higiene dos talheres s&o prioritérias,
garantindo uma apresentagédo excecional da sua mesa a cada servigo.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Producéo / hora 5.000 - 8.000 pecas



Caracteristica

Alimentacéo elétrica

Conexao elétrica

Poténcia motor

Poténcia resisténcia

Poténcia lampada UVC

Largura

Profundidade

Altura

Peso liquido

Detalhe

230V - 400V /50 Hz / 3N~ (5.2 A - 4.6 A)

3P+N+G

300 W

900 W

8W

630 mm

693 (800) mm

783 mm

130 kg



