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Mesa de Rolos Inox para Lavagem Louca 1645x640mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5702172 Modelo: 5702172

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5702172

Descricao Resumida



Mesa de rolos profissional com 1645 mm de largura e 640 mm de profundidade, ideal
para a area de lavagem de louca em hotelaria e restauracdo. Design robusto e

adaptavel.

Descricao Completa

Mesa de Rolos Inox para Lavagem de Louca — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional, esta mesa de rolos em aco
inoxidavel oferece uma solucdo robusta e versatil para as areas de lavagem de louca. A sua
superficie de rolos com rotacao livre e cuba integrada facilita o manuseamento eficiente de cestos e
tabuleiros, reduzindo o esforco fisico e acelerando o processo de pré-lavagem ou secagem.

As caracteristicas de design, como a possibilidade de unido em 90° para formar um angulo de 180°,
garantem uma adaptabilidade superior ao layout especifico da sua cozinha. Para configuracdes mais
complexas, estdo disponiveis modelos articulados que se ajustam perfeitamente a curvas
mecanizadas de 180° assegurando uma integracdo fluida com as maquinas de lavar louca e
permitindo uma linha continua de processamento. Esta funcionalidade, também conhecida como
"mesa de transporte de cestos" ou "bancada de rolos", é crucial para maximizar a produtividade.

A construcdo em aco inoxidavel garante durabilidade, higiene e facil manutencdo, caracteristicas
indispensaveis em ambientes de restauracdo e hotelaria. Este equipamento € uma adicao valiosa
para qualquer operacao que procure eficiéncia e fiabilidade na gestéo de grandes volumes de louga.

Aplicacbes

Esta mesa de rolos é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais, incluindo
restaurantes de médio e grande porte, hotéis, refeitorios, hospitais e unidades de catering. A sua
capacidade de adaptacé@o a diferentes configuragbes de espaco torna-a perfeita para otimizar as
areas de entrada e saida de maquinas de lavar louca industriais.

E particularmente benéfica em operacdes com elevado volume de lavagem, onde a eficiéncia do
transporte de louca € crucial. Garante um fluxo continuo de cestos de louga, minimizando os tempos
de espera e maximizando a produtividade da equipa.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Largura

Profundidade

Altura

Tipo de Rolos

Uniao

Articulada

1645 mm

640 mm

850 mm

Rotacéo livre com cuba

90° (possibilidade de 180°)

Modelos disponiveis para curvas de 180°



