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Acesso rapido
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Mesa de Rolos Inox para Lavagem Louça 1645x640mm

Informacoes do Produto

SKU: SM5702172 Modelo: 5702172

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 5702172

Descricao Resumida



Mesa de rolos profissional com 1645 mm de largura e 640 mm de profundidade, ideal

para a área de lavagem de louça em hotelaria e restauração. Design robusto e

adaptável.

Descricao Completa

Mesa de Rolos Inox para Lavagem de Louça — Principais Vantagens

Concebida para otimizar o fluxo de trabalho na sua cozinha profissional, esta mesa de rolos em aço

inoxidável oferece uma solução robusta e versátil para as áreas de lavagem de louça. A sua

superfície de rolos com rotação livre e cuba integrada facilita o manuseamento eficiente de cestos e

tabuleiros, reduzindo o esforço físico e acelerando o processo de pré-lavagem ou secagem.

As características de design, como a possibilidade de união em 90º para formar um ângulo de 180º,

garantem uma adaptabilidade superior ao layout específico da sua cozinha. Para configurações mais

complexas, estão disponíveis modelos articulados que se ajustam perfeitamente a curvas

mecanizadas de 180º, assegurando uma integração fluida com as máquinas de lavar louça e

permitindo uma linha contínua de processamento. Esta funcionalidade, também conhecida como

"mesa de transporte de cestos" ou "bancada de rolos", é crucial para maximizar a produtividade.

A construção em aço inoxidável garante durabilidade, higiene e fácil manutenção, características

indispensáveis em ambientes de restauração e hotelaria. Este equipamento é uma adição valiosa

para qualquer operação que procure eficiência e fiabilidade na gestão de grandes volumes de louça.

Aplicações

Esta mesa de rolos é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais, incluindo

restaurantes de médio e grande porte, hotéis, refeitórios, hospitais e unidades de catering. A sua

capacidade de adaptação a diferentes configurações de espaço torna-a perfeita para otimizar as

áreas de entrada e saída de máquinas de lavar louça industriais.

É particularmente benéfica em operações com elevado volume de lavagem, onde a eficiência do

transporte de louça é crucial. Garante um fluxo contínuo de cestos de louça, minimizando os tempos

de espera e maximizando a produtividade da equipa.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe



Largura 1645 mm

Profundidade 640 mm

Altura 850 mm

Tipo de Rolos Rotação livre com cuba

União 90º (possibilidade de 180º)

Articulada Modelos disponíveis para curvas de 180º


