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Maquina de Lavar Loica de Tunel SRC-36001S8CV 400/50/3N

Informacoes do Produto

SKU: SM1302680 Modelo: 1302680

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1302680

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica de tunel profissional, ideal para héteis e restaurantes. Lava até

3600 pratos/hora com controlo preciso de temperatura e eficiéncia.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca de Tunel — Principais Vantagens

Esta maquina de lavar loica profissional de tunel (também conhecida como maquina de arrasto) foi
concebida para redefinir a eficiéncia nas operacdes de lavagem em ambientes de restauracéao,
hotelaria e catering. A sua construcao robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e resisténcia a
corrosao, suportando o uso continuo e exigente de cozinhas profissionais. O sistema de arraste
central, equipado com um limitador de par por friccdo, previne bloqueios, assegurando um fluxo de
trabalho ininterrupto.

Com funcionalidades como o arranque automatico e a separacao de zonas por cortinas intermédias,
0 equipamento otimiza o seu desempenho. Destaca-se também pela otimizacdo do consumo de
recursos, integrando um economizador de enxaguamento e um redutor de pressdo para uma
regulacdo precisa da agua. As paragens automaticas programadas garantem que a maquina so
funciona quando héa carga, minimizando o desperdicio de energia e agua.

A limpeza e manutencdo sao simplificadas pela ampla porta de abertura assistida, que permite
acesso facil para inspecdo e higienizagdo. Os tubos, boquilhas e filtros de ago inoxidavel séo
facilmente desmontéveis, facilitando a remocéo de residuos e assegurando a higiene total do
equipamento. A bomba de lavagem vertical de alta poténcia com auto-esvaziamento assegura uma
lavagem eficaz e previne a acumulacdo de sujidade.

Desenvolvida para integracdo perfeita em qualquer fluxo de trabalho, esta maquina permite uma
instalacdo descomplicada de doseadores, tanto na cuba de lavagem como no caldeirdo de
enxaguamento. A fiabilidade e a precisdo sdo garantidas pelo controlo de temperatura com sondas
de alta sensibilidade e display digital para visualizacdo e ajuste das temperaturas, assegurando
resultados impecaveis em cada ciclo.

Aplicacbes

Ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, refeitérios industriais, hospitais e qualquer
estabelecimento HORECA que exija uma solucao de lavagem de loica de alta capacidade e com
desempenho consistente. A sua capacidade de processar até 3600 pratos por hora torna-a
indispensavel para operacfes que necessitam de um turnaround rapido e eficiente da loica.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica

Producéo Cestos/Hora
Producédo Pratos/Hora
Temperatura Pré-Lavagem
Capacidade Cuba Pré-Lavagem
Poténcia Bomba Pré-Lavagem
Temperatura Lavagem
Capacidade Cuba Lavagem
Poténcia Bomba Lavagem
Poténcia Resisténcia Lavagem
Temperatura Enxaguamento
Consumo Agua Enxaguamento
Poténcia Resisténcia Enxaguamento
Capacidade Caldeirao
Poténcia Motor Arraste

Ar Circulante Secagem
Poténcia Ventilador Secagem

Poténcia Ventilador Condensador

de Vapores

Detalhe

130/ 200

2340/ 3600

35°C - 45°C

60 litros

1.2Hp/880W

55°C - 65°C

100 litros

3.2 Hp /2400 W

9000 W

80°C - 90°C

390 I/h

21000 W

20 litros

0.25Hp /180 W

2000 m?¥/h

1.5Hp /1100 W

1.5Hp /1100 W



