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Maquina de Lavar Loica de Tunel SRC-3600ICA 400V

Informacoes do Produto

SKU: SM1302676 Modelo: 1302676

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1302676

Descricao Resumida



Maquina de lavar loiga de tunel robusta, com producdo de até 3600 pratos/hora, ideal

para HORECA. Inclui sistemas de economia de agua e energia, e facil manutencao.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca de Tunel — Principais Vantagens

Concebida para cozinhas industriais e estabelecimentos de hotelaria com elevadas exigéncias de
lavagem, esta maquina de lavar loi¢a de tunel (ou "maquina de lavar louca de arrastro") oferece uma
performance excecional e fiabilidade inigualavel. A construcéo robusta em aco inoxidavel assegura
durabilidade e resisténcia a corrosao, enquanto o sistema anti-salpicos de entrada e saida, de série,
garante um ambiente de trabalho mais limpo e seguro para os operadores.

A eficiéncia energética € uma prioridade, com funcionalidades como o economizador de
enxaguamento e o redutor de pressao para uma otimizacdo precisa do consumo de agua. As
paragens automaticas programadas, ativadas na auséncia de carga, minimizam o desperdicio
energético, tornando este equipamento uma escolha responsavel e econémica para o seu negocio.

Pensada para a praticidade do dia a dia, a maquina inclui uma ampla porta de abertura assistida
para facil acesso, facilitando as tarefas de limpeza e inspec¢éo. Os tubos e boquilhas sao facilmente
desmontaveis, e os filtros de aco inoxidavel com cestinho de recolha de residuos simplificam a
manutencao, assegurando uma higiene impecavel e prolongando a vida util do equipamento.

Aplicacodes

Este equipamento € ideal para uma vasta gama de operacdes no setor HORECA, desde grandes
restaurantes, hotéis e refeitérios institucionais a centros de convencdes e servicos de catering de alto
volume. A sua elevada capacidade de producdo, com até 3600 pratos/hora, € perfeitamente
adequada para ambientes que exigem uma lavagem continua e eficiente, garantindo talheres, copos
e pratos sempre impecaveis para 0 Servico.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Producéo Cestos/hora 130-200

Producéo Pratos/hora 2340-3600



Caracteristica Detalhe

Temperatura Pré-lavagem 35°C - 45°C
Capacidade Cuba Pré-lavagem 60 litros
Poténcia Bomba Pré-lavagem 1.2 Hp /880 W
Temperatura Lavagem 550C - 65°C
Capacidade Cuba Lavagem 100 litros
Poténcia Bomba Lavagem 3.2 Hp /2400 W
Resisténcia Aquecimento Lavagem 9000 W
Temperatura Enxaguamento 80°C - 90°C
Consumo Agua Enxaguamento 390 litros/hora
Resisténcia Aquecimento 21000 W
Enxaguamento

Capacidade Caldeirao 20 litros
Enxaguamento

Poténcia Motor Arraste 0.25Hp /180 W
Poténcia Total Instalada 33460 W
Alimentacéo Elétrica 400V /50 Hz / 3N~ (51 A)
Conexdo Elétrica 3P+N+G

Dimens&es Exteriores (L x P x A) 2300 mm x 829 mm x 1881 mm



