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Maquina de Lavar Loica de Tunel SRC-3300DS90CYV - 400V

Informacoes do Produto

SKU: SM1302606 Modelo: 1302606

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1302606

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica de tunel (arrasto) de alta capacidade para cozinhas
profissionais. Produz até 3294 pratos/hora com tripla fase de lavagem e secagem

integrada para resultados impecaveis.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca de Tunel — Principais Vantagens

A Maquina de Lavar Loica de Tunel (também conhecida como lava-louca de arrasto) SRC-
3300DS90CV representa uma solugdo de exceléncia para cozinhas profissionais de elevada
exigéncia, garantindo uma lavagem eficiente e higiénica. A sua construcao robusta em aco inoxidavel
e a presenca de barreiras anti-salpicos asseguram uma operagdo limpa e duradoura. Este
equipamento foi concebido para otimizar o fluxo de trabalho, com um arraste central de aco
inoxidavel que incorpora um sistema de seguranca para prevenir blogueios e cortinas intermédias

gque separam as zonas, maximizando a eficiéncia.

A tecnologia de lavagem avancada, com tubos e boquilhas embutidas de alta durabilidade, aliada a
um potente sistema de enxaguamento, garante resultados impecaveis. A bomba de lavagem vertical
permite 0 auto-esvaziamento, facilitando a manutencéo e prevenindo acumulagdes. Adicionalmente,
0 sistema economizador de enxaguamento e o redutor de pressdo para controlo do consumo de
agua sublinham o compromisso com a sustentabilidade e a redugéo de custos operacionais.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes de grande volume, hotéis, cozinhas industriais, hospitais e cantinas, onde a
capacidade de lavagem e a rapidez séo cruciais. A sua capacidade de processar até 3294 pratos por
hora torna-a indispensavel em ambientes com fluxo continuo de loica. E particularmente adequada
para estabelecimentos que procuram otimizar a higiene e agilizar as operacdes de limpeza,

mantendo a conformidade com as mais rigorosas normas sanitarias.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe
Producéo de cestos/hora 1227183

Producéo de pratos/hora 2196/ 3294



Caracteristica

Temperatura de lavagem

Capacidade da cuba de lavagem

Poténcia da bomba de lavagem

Resisténcia de aquecimento

lavagem

Temperatura de pré-enxaguamento

Capacidade da cuba de pré-
enxaguamento

Poténcia da bomba de pré-
enxaguamento

Resisténcia de aquecimento pré-
enxaguamento

Temperatura de enxaguamento

Consumo de agua

Resisténcia de aquecimento
enxaguamento

Capacidade do caldeirdo

Poténcia do motor de arraste

Ar circulante (secagem)

Poténcia do ventilador (secagem)

Resisténcia de aquecimento

secagem

Detalhe

55°C - 65°C

100 |

3.5 Hp / 2600 W

9000 W

65°C - 75°C

151

0.2 Hp /150 W

6000 W

80°C - 90°C

330 I/h

18000 W

201

0.25 Hp / 180 W

2000 m¥/h

1.5 Hp /1100 W

9000 W



