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Escumadeira Inox 18/10 Profissional 8 cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: LA72854 Modelo: LA72854

Marca: LACOR EAN: 8414271728549

Imagens do Produto

Marca LACOR
Modelo LA72854
EAN 8414271728549

Descricao Resumida



Escumadeira profissional em ago inoxidavel 18/10, ideal para cozinhas de alta

exigéncia. Robusta, higiénica e facil de limpar, com 8 cm de diametro.

Descricao Completa

Escumadeira em aco inoxidavel 18/10 de 8 cm de diametro, ideal para o servico em buffet ou
para o manuseamento de alimentos em cozinhas profissionais. Facilmente lavavel e segura
para maquina de lavar loica, assegura higiene e durabilidade.

Escumadeira Inox — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel 18/10
Dimensdes 270 x 80 x 40 mm
Peso 110g

Aplicagcbes Profissionais

Ideal para buffets em hotéis ou restaurantes que servem uma variedade de pratos, bem como para a
preparacédo e servico em cozinhas profissionais de pequena e média dimensao, como snack-bares e

pastelarias. Facilita a remogéo de espumas ou sélidos em caldos e molhos durante a confecao.

Aco Inoxidavel 18/10 — Principais Vantagens

Fabricada em aco inoxidavel 18/10 de alta qualidade, esta escumadeira garante resisténcia a
corrosdo e durabilidade, mesmo em ambientes de cozinha intensivos. A sua superficie lisa assegura

uma limpeza facil e rapida, cumprindo normas de higiene.

Perguntas Frequentes

Qual a utilidade principal desta escumadeira?



7

A sua principal utilidade é remover espumas, gorduras ou pedacos de alimentos sélidos de
liquidos, como caldos, molhos ou 6leos de fritura, em cozinhas profissionais e durante o servico
em buffet.

E segura para utilizar com alimentos?

Sim, o material em aco inoxidavel 18/10 é de qualidade alimentar, ndo reativo e seguro para o
contacto com alimentos, garantindo a integridade dos mesmos.

Qual avantagem do aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 oferece elevada resisténcia a corrosao, oxidacdo e ataques quimicos, o
gue se traduz numa maior longevidade e facilidade de manutencdo em ambientes profissionais
exigentes.

Posso lavar esta escumadeira na maquina de lavar loica?

Sim, esta escumadeira é totalmente apta para ser lavada em maquinas de lavar loi¢a industriais
ou domeésticas, facilitando a higienizacao apos cada utilizacao.

Que dimensdestem a escumadeira?

A escumadeira mede 27 cm de comprimento total, com a parte Util (o cesto) a ter um diametro
de 8 cm e uma profundidade de 4 cm.



