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Extrator de Sumos Profissional 120 Kg/h com Ejecao de Polpa

Informacoes do Produto

SKU: LA69488 Modelo: LA69488

Marca: LACOR EAN: 8414271694882

Imagens do Produto
-

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LAG69488
EAN 8414271694882

Descricao Resumida



Extrator de sumos profissional em aco inoxidavel, ideal para uso continuo. Processa

120 kg/h com ejecdo automatica de polpa, motor potente e facil limpeza.

Descricao Completa

Equipamento profissional de alta performance com 700W de poténcia para preparacao rapida

e continua de sumos naturais em estabelecimentos de restauracdo com elevado volume de

servico. ldeal para maximizar a eficiéncia durante o rush do almoco ou jantar.

liquidificador profissional — Caracteristicas Técnicas

Poténcia

Tensao

Velocidade

Capacidade Produtiva

Capacidade Recipiente Residuos

Diametro Entrada de Comida

Material

Dimensdes (LxPxA)

Peso

Aplicacdes Profissionais

700 W

220-240 V / 50-60 Hz

3000 r.p.m.

120 Kg/h

6,0L

9cm

Aco Inoxidéavel

47,3 x 25,3 x52,2cm

13,2 Kg

Ideal para cafés movimentados, snack-bares e roulotes que necessitam de processar grandes

volumes de fruta e vegetais rapidamente. O Gestor de F&B de hotéis pode usar este equipamento

para preparar sumos frescos para buffets ou servico de quartos, garantindo a maxima frescura e

nutricao.

Sumos Naturais — Principais Vantagens



Este blender profissional destaca-se pela sua construcdo robusta em aco inoxidavel, garantindo
durabilidade em ambientes de producéo intensiva. O seu motor de 700W a 3000 rpm, aliado a uma
entrada de 9 cm, permite a extracao rapida de sumos com expulsao automatica da polpa, otimizando

o tempo de servico e a limpeza.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade produtiva deste liquidificador profissional?

Este equipamento tem uma capacidade produtiva de 120 Kg por hora, ideal para
estabelecimentos com elevada procura.

O material deste liquidificador profissional € adequado para uso intensivo?

Sim, a construcdo é em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo robustez e resisténcia para

uso continuo em cozinhas profissionais.

Estetriturador permite a expulsido automatica da polpa?

Sim, o design inclui a expulsdo automatica da polpa, facilitando a preparacdo de sumos e
agilizando o processo de limpeza.

Qual a dimensdo da abertura para introducéo dos alimentos?

A entrada de comida tem um diametro de 9 cm, permitindo processar frutas e vegetais de
tamanho consideravel sem necessidade de cortes excessivos.

Esterobot copo inclui mecanismo de segurancga?

Sim, dispde de um mecanismo de fecho com chave de seguranca para garantir a operacao

segura durante a utilizagéo.



