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Espumador de Leite Elétrico 250mI 600W para Bebidas Quentes

Informacoes do Produto

SKU: LAG9398 Modelo: LAG9398
Marca: LACOR EAN: 8414271693984
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Marca LACOR
Modelo LA69398
EAN 8414271693984

Descricao Resumida



Espumador de leite elétrico de 600W para espuma cremosa ou aquecimento rapido.

Capacidade de 250ml, ideal para cafés e pastelarias. Controlo de temperatura preciso.

Descricao Completa

Crie espuma fina e cremosa em segundos com o espumador de leite magnético Lacor, ideal
para bares e pastelarias que procuram elevar a qualidade das suas bebidas quentes. O
controlo termostatico interno garante a temperatura ideal da leite, enquanto a tecnologia
magnética assegura um funcionamento eficiente e silencioso para um servigco continuo

durante o rush.

espumador de leite — Caracteristicas Técnicas

Tensdo 220-240 V / 50-60 Hz

Poténcia 600 W

Capacidade de aquecimento 250 mi

Capacidade de espuma 115 ml

Dimensdes (L xPxA) 11,8 x 11,8 x 19,5 cm

Material Base em Aco Inoxidavel e Recipiente de Vidro
Peso 0,9 kg

Inclui Acessorios 2 Batedores (aquecimento e espuma)

Aplicacdes Profissionais

Ideal para o barista em cafés de 80m2 ou para o gestor de pastelaria que necessita de preparar
cappuccinos, lattes e outras bebidas a base de leite rapidamente. A sua capacidade de 250ml para
aquecimento e 115ml para espuma permite atender a procura de pequenos e médios

estabelecimentos, garantindo consisténcia em cada preparagéo.

Espumador de Leite Magnético — Principais Vantagens



Este espumador destaca-se pela sua tecnologia magnética, que cria 0 movimento dos acessorios por
atracao, garantindo um funcionamento mais suave e duradouro. O recipiente em vidro com base em
aco inoxidavel, combinado com a tampa hermética e o design ergonémico, oferece durabilidade e

facilidade de uso, sendo um diferencial face a modelos menos robustos.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima deleite que este espumador pode aquecer ?

Este espumador tem uma capacidade de aquecimento de 250 ml de leite.

Quetipo deleite é recomendado para obter a melhor espuma?

Para obter a melhor espuma, recomenda-se a utilizagdo de leite meio-gordo ou gordo, fresco e
frio. O tipo de leite e a sua temperatura podem afetar a densidade e a estabilidade da espuma.

Este espumador possui certificacdo CE?

Sim, o equipamento cumpre as normas de seguranca e qualidade europeias, possuindo

certificacéo CE.

E facil delimpar o espumador de leite?

Sim, o recipiente em vidro € facilmente removivel e lavavel, e os acessoérios podem ser limpos
apos cada uso para garantir a higiene. Recomenda-se a limpeza apods cada utilizacdo para
manter o desempenho 6timo.

Quantos acessdrios de batedor vém incluidos?

Este modelo inclui dois acessorios batedores: um dedicado ao processo de aquecimento e

outro especifico para a criagao de espuma de leite.



