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Batedeira Amassadeira Planetéaria 4L 600W para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA69388 Modelo: LA69388

Marca: LACOR EAN: 8414271693885

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA69388
EAN 8414271693885

Descricao Resumida



Batedeira amassadeira planetaria de 600W com taca de 4L e capacidade para 1,2 kg
de massa. Possui 6 velocidades, funcdo PULSE e brago basculante para uso

profissional.

Descricao Completa

Esta batedeira planetaria de bancada, com 600W de poténcia, € ideal para a preparacado de

massas leves e médias em estabelecimentos de restauracdo com volume de producdo
moderado. Permite amassar até 1,2 Kg de massa de uma so vez, garantindo eficiéncia em

picos de servico.

batedeira amassadeira — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Poténcia 600 W

Capacidade da Cuba 4L

Capacidade de Amassar 1,2 Kg

Velocidades 6 + Funcao PULSE (Turbo)

Dimensdes (LxPxA) 395 x 230 x 330 mm

Peso 4,4 kg

Material Estrutura em Metal / Cuba em Inox (presumivel)
Nor mas de Seguranga CE (presumivel)

AplicacOes Profissionais

Ideal para o Chef de pastelaria que necessita de misturar pequenas por¢cées de massa para bolos e
sobremesas, ou para o proprietario de um snack-bar que prepara diariamente massas para salgados.
A sua versatilidade permite também a utilizacdo em roulotes e food trucks para confe¢cdo de massas

em menor escala.



Batedeira Amassadeira Gourmet — Principais Vantagens

A Batedeira Amassadeira Gourmet destaca-se pela sua operagdo intuitiva com 6 velocidades e
funcéo PULSE, permitindo um controlo preciso da confe¢do. O brago oscilante a 35° facilita a adicédo
de ingredientes e a limpeza, enquanto o movimento planetario garante uma mistura homogénea e

eficaz, essencial para obter a textura perfeita em massas e cremes.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade maxima de massa que esta amassadeir a suporta?

Esta batedeira permite amassar até 1,2 Kg de massa de uma s6 vez, sendo adequada para
preparacdes em escala moderada.

Quantas velocidadestem a batedeira e inclui fungéo turbo?

A batedeira dispde de 6 velocidades, mais uma funcdo PULSE (Turbo), permitindo ajustar a
intensidade conforme a necessidade da receita.

O que significa o movimento planetério neste tipo de amassadeir a?

O movimento planetario refere-se a dupla acao de rotacdo e orbita dos batedores dentro da
cuba, assegurando que todos os ingredientes sdo misturados de forma uniforme e completa.

E possivel adicionar ingredientes enquanto a batedeira esta em funcionamento?

Sim, a tampa transparente anti-salpicaduras possui uma janela que permite adicionar

ingredientes com seguranga durante o uso, sem interromper 0 processo.

Quais as dimensdes e o peso deste modelo de batedeir a de bancada?

As dimensdes desta batedeira sdo 395mm de largura, 230mm de profundidade e 330mm de
altura, com um peso total de 4,4 kg, o que a torna compacta e facil de manusear em bancadas

de cozinha profissional.
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