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Moedor Elétrico da Carne Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA69368 Modelo: 69368

Marca: LACOR EAN: 8414271693687

Imagens do Produto

Especificacoes



Marca LACOR
Modelo 69368

EAN 8414271693687

Descricao Resumida

Caracteristicas Técnicas:

Triturador estavel e resistente, com corpo de aluminio fundido
Engrenagens interiores e exteriores metalicos para uma maior resisténcia
Funcéo reverse (REV) para alterar o sentido de rotacdo

Inclui 3 discos perfurados de aco inoxidavel para 3 diferentes tamanhos de carne homogéneos (J3-
5-8 mm)

Inclui 4 acessoérios extra (Kibbe incluido)

Trés tamanhos de enchidos, como salsichas, lingticas,...
Totalmente desmontavel para facilitar a limpeza
Poténcia: 250 W

Velocidade: 12000 r.p.m.

Capacidade: 85 kg/h

Dimensdes: 41x19,5x35 cm

Peso: 12,3 kg

Descricao Completa

Descri¢cao Técnica:

Moedor elétrico da carne Profissional com o corpo de aluminio fundido, 3 discos perfurados de aco
inoxidavel e 4 acessorios extra.



