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Ficha tecnica gerada em: 16/05/2026 Acesso rapido
O produto final e as caracteristicas podem diferir ligeiramente do mostrado ao produto
na imagem.

Maquina de Vacuo Extreme

Informacoes do Produto

SKU: LA69355 Modelo: 69355

Marca: LACOR EAN: 8414271693557
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Especificacoes



Marca LACOR
Modelo 69355

EAN 8414271693557

Descricao Resumida

Caracteristicas Técnicas:

Poténcia: 110 W

Vacuo: 0,8 bar

Vazé&o da bomba: 12 litros/min.
Comprimento de vedacéo: 30 cm
Largura de vedacao: 2,5 cm
Dimensdes: 42x9,5x15 cm

Peso: 1,7 kg

Descricao Completa

Descricao Técnica:

VANTAGENS DA EMBALAGEM A VACUO

Permite um armazenamento mais higiénico dos alimentos.

Por nédo ter oxigénio ndo ocorre oxidagao e nao se desenvolvem bactérias ou microorganismos.
Os alimentos se conservam por mais tempo, mantendo o seu sabor e textura perfeitamente.
Um alimento embalagem a vacuo e congelada estara isolado do contato com o gelo.

Embalagem a vacuo permite um duplo economia, por um lado econémico, permitindo que vocé
aproveitar promocdes e evitando que muitos alimentos acabem no lixo ao deteriorar-se rapidamente
ou expirar, ou conservando alimentos cozinhados que sobraram.

Nos permite uma economia de tempo, ja que vocé pode cozinhar os alimentos, para embalagem e
usa-los quando precisar.



