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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Gelados Elétrica 1.4 L para Produção de Sobremesas

Informacoes do Produto

SKU: LA69315 Modelo: LA69315

Marca: LACOR EAN: 8414271693151

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA69315



EAN 8414271693151

Descricao Resumida

Máquina de gelados elétrica com capacidade de 1.4 L, ideal para a produção rápida e

eficiente de gelados e sorvetes. Atinge até -38ºC para resultados profissionais.

Descricao Completa

Esta máquina de gelados elétrica de 1.4 L permite a produção eficiente de sobremesas geladas,

atingindo temperaturas de até -38ºC para resultados consistentes e de qualidade profissional.

Características Técnicas

Potência 150 W

Temperatura de Trabalho Até -38ºC

Capacidade 1.4 L

Temporizador 60 minutos

Dimensões (LxPxA) 380x290x310 mm

Peso 0.875 kg

Aplicações Profissionais

Ideal para estabelecimentos que procuram expandir a sua oferta de sobremesas com gelados e

sorvetes artesanais. Perfeita para:

- Cafés com oferta de sobremesas e gelados

- Pastelarias e confeitarias

- Pequenos restaurantes e tascas

- Snack-bares e roulotes

- Catering para eventos de pequena escala

Máquina de Gelados — Principais Vantagens



Produção rápida e eficiente de gelados, sorvetes e granizados.

Controlo preciso da temperatura, atingindo até -38ºC para texturas ideais.

Capacidade de 1.4 L, adequada para pequenas e médias produções diárias.

Temporizador integrado de 60 minutos para operação autónoma e conveniente.

Design compacto que facilita a integração em espaços de trabalho limitados.

Esta máquina tem uma capacidade de 1.4 litros, ideal para a produção de pequenas a médias

quantidades de gelado, sorvete ou granizado.

Qual a capacidade de produção desta máquina de gelados?

?

Pode preparar uma variedade de sobremesas geladas, incluindo gelados cremosos, sorvetes

de fruta e granizados, com controlo de temperatura até -38ºC.

Que tipo de sobremesas posso preparar?

?

Sim, o design da máquina foi pensado para facilitar a limpeza. As peças removíveis podem ser

lavadas de forma simples, garantindo a higiene necessária.

É fácil de limpar e manter?

?

É ideal para cafés, pastelarias, pequenos restaurantes, snack-bares e estabelecimentos de

catering que desejam produzir gelados e sorvetes frescos e de qualidade.

Para que tipo de estabelecimento esta máquina é mais adequada?

?

A máquina está equipada com um temporizador que permite ciclos de preparação de até 60

minutos, oferecendo flexibilidade para diferentes receitas.

Qual a duração máxima do ciclo de preparação?

?


