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Cesto para Máquina de Lavar Louça Universal 50x50 cm Base Aberta

Informacoes do Produto

SKU: LA69250 Modelo: LA69250

Marca: LACOR EAN: 8414271692505

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA69250

EAN 8414271692505

Descricao Resumida



Cesto universal de base aberta para máquinas de lavar louça profissionais. Otimiza a

circulação de água e ar para uma lavagem e secagem rápidas e eficientes.

Descricao Completa

Otimize a lavagem em estabelecimentos de restauração e hotelaria com este cesto base

aberta universal, concebido para facilitar a circulação de água e ar, acelerando a secagem e

garantindo máxima higiene. A sua estrutura robusta em polipropileno de alta qualidade

assegura resistência ao calor e a impactos, ideal para o uso intensivo em cozinhas

profissionais.

cesto base aberta universal — Características Técnicas

Propriedade Valor

Dimensões 500 x 500 x 105 mm

Peso 1.59 kg

Material Polipropileno de alta qualidade

Compatibilidade Adaptável à maioria das cestas do mercado

Design
Base aberta, asas ergonómicas, sistema de

empilhamento fácil

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, cantinas e snack-bares que necessitam otimizar os ciclos de lavagem

de louça. Permite ao Chef de cozinha ou ao gestor de F&B agilizar o processo de mise en place e

garantir a conformidade com normas de higiene, mesmo em horários de pico.

Cesto Aberta — Principais Vantagens

A estrutura aberta deste cesto universal garante uma lavagem e secagem mais rápidas, promovendo

a circulação de água e ar, essencial para a higiene e para reduzir tempos de ciclo. As suas asas

ergonómicas facilitam o manuseamento seguro e o sistema de empilhamento simplifica o



armazenamento e o transporte, especialmente com o uso de carros porta-cestas opcionais,

aumentando a eficiência operacional.

Perguntas Frequentes

Sim, o design universal e as dimensões padronizadas (50x50 cm) permitem a sua adaptação à

maioria das máquinas de lavar louça industriais e cestos existentes no mercado.

Este cesto é compatível com qualquer máquina de lavar louça industrial?

?

A base aberta permite uma circulação de água e ar superior, o que acelera o processo de

lavagem e secagem, melhora a higiene e previne a acumulação de resíduos.

Qual a vantagem da estrutura de base aberta?

?

Sim, o cesto é fabricado em polipropileno de alta qualidade, conhecido pela sua elevada

resistência ao calor, a impactos e a agentes químicos, assegurando uma longa vida útil mesmo

em ambientes de cozinha profissional.

O material utilizado garante durabilidade?

?

As asas foram concebidas de forma ergonómica para proporcionar uma pega confortável e

segura, minimizando o risco de quedas ou acidentes durante o transporte de cargas, mesmo

em situações de movimento rápido.

Como o design das asas facilita o manuseamento?

?
Sim, para otimizar a logística interna, está disponível um carro porta-cestas que permite

transportar vários cestos de forma eficiente e segura, reduzindo o esforço físico dos

colaboradores.

Existe algum acessório para facilitar o transporte de múltiplos cestos?

?


