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Cortador de Fiambre Elétrico 190 mm 150W para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA69118 Modelo: LA69118

Marca: LACOR EAN: 8414271691188

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA69118
EAN 8414271691188

Descricao Resumida



Cortador de fiambre elétrico compacto com lamina de 190 mm em aco inoxidavel.

Permite ajuste de espessura de 0 a 15 mm para corte preciso de charcutaria e queijos.

Descricao Completa

Maquina de corte de fiambre profissional com lamina de 19 cm em aco inoxidavel, ideal para
fatiar com precisao carnes, enchidos e queijos em estabelecimentos de restauracao e retalho.
O seu motor de 150W garante um corte continuo e uniforme, essencial para 0 mise en place
eficiente em horas de pico.

Cortador Elétrico Fiambre Profissional — Caracteristicas Técnicas

Propriedade Valor

Material Aco Inoxidavel
Poténcia 150 W

Diametro da Lamina 190 mm (7,5")
Espessurade Corte 0—-15mm
Dimensdes (C x L x A) 37,3x27,9%x27,5cm
Peso 4,51 kg

Bandga Inoxidavel Abativel

AplicacOes Profissionais

Ideal para estabelecimentos com necessidades de corte diario, como snack-bares, talhos, padarias e
pequenos supermercados. O Chef de um restaurante de 50-80 lugares pode confiar nesta fiambreira
para preparar rapidamente tabuas de frios ou componentes de sanduiches, assegurando

consisténcia e eficiéncia durante o servico.

Cortador Elétrico de Fiambre — Principais Vantagens



Construida em aco inoxidavel de alta qualidade (18/10), esta maquina de corte de fiambre
profissional oferece durabilidade superior e resisténcia a corrosdo, sem transferir odores ou sabores
para os alimentos. A lamina de 19 cm, ultrarresistente e ondulada, garante cortes limpos em diversos
produtos, enquanto o ajuste de espessura de 0 a 15 mm permite total versatilidade. O seu design
compacto e a bandeja abativel facilitam a limpeza, cumprindo as normas de higiene e seguranca
alimentar HACCP.

Perguntas Frequentes

Qual a poténcia desta maquina de corte de fiambre?

Esta maquina de corte de fiambre possui uma poténcia de 150 W, adequada para um uso

profissional continuo em estabelecimentos de pequena e média dimensao.

Qual a espessura maxima de corte que consigo obter ?

A espessura de corte € ajustavel desde 0 mm até um maximo de 15 mm, permitindo uma

grande versatilidade no corte de fiambres, enchidos e queijos.

De que material éfeitaalamina?

A lamina é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade (18/10), com um diametro de 190 mm
(7,5 polegadas) e pontas onduladas para um corte mais eficiente.

A limpeza deste equipamento é facil?

Sim, a limpeza é facilitada pela bandeja inoxidavel abativel e pela lamina desmontavel,

permitindo uma higienizacdo completa e rapida, essencial para cumprir as normas sanitarias.

Qual o publico-alvo ideal para esta maquina de corte?

Esta maquina é perfeita para talhos, charcutarias, supermercados de bairro, padarias, snack-
bares e restaurantes com volume de servico moderado que necessitem de cortar fiambre,

enchidos, queijos e outros frios de forma rapida e precisa. 5



