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Acesso rapido
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Chafing Dish Redondo 6 Litros em Inox para Buffet

Informacoes do Produto

SKU: LA69101 Modelo: LA69101

Marca: LACOR EAN: 8414271691010

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA69101

EAN 8414271691010

Descricao Resumida



Chafing dish redondo de 6 litros em aço inoxidável, ideal para buffets. Inclui tampa com

fecho amortecido, visor de vidro e sistema de retorno de condensação.

Descricao Completa

Este chafing dish redondo de 6 litros em aço inoxidável foi concebido para manter alimentos quentes

à temperatura ideal de serviço em buffets e eventos, assegurando a qualidade e apresentação dos

pratos.

Características Técnicas

Capacidade 6 litros

Diâmetro da cuba interna 35 cm

Altura da cuba interna 7 cm

Dimensões exteriores (L x P) 46,5 x 53 cm

Altura exterior 25 cm

Aplicações Profissionais

Este chafing dish é um equipamento essencial para o serviço de sala e buffet, ideal para hotéis com

pequeno-almoço ou almoço buffet, restaurantes com serviço de self-service, empresas de catering

para eventos e banquetes, ou cantinas empresariais e hospitalares que necessitem de manter

alimentos quentes durante períodos prolongados. A sua capacidade de 6 litros torna-o adequado

para pratos principais ou acompanhamentos em estabelecimentos de média e grande dimensão.

Chafing Dish Redondo — Principais Vantagens

Tampa com Fecho Amortecido: Garante um fecho suave e silencioso, minimizando a perda

de calor e prolongando a temperatura ideal dos alimentos.

Tampa Removível Verticalmente: Facilita a limpeza profunda e a manutenção da higiene,

permitindo acesso total ao interior da cuba.

Visor de Vidro Integrado: Permite a visualização do conteúdo sem necessidade de levantar a

tampa, otimizando a eficiência térmica e a apresentação.

Sistema de Retorno de Condensação: As gotas de condensação são direcionadas de volta

para a cuba, evitando salpicos e mantendo a área de serviço limpa.



Suporte Lateral para Utensílios: Inclui um prático suporte para cacilhos ou espumadeiras,

mantendo os utensílios de serviço organizados e acessíveis.

Este chafing dish opera com um sistema de banho-maria, onde a água no recipiente inferior é

aquecida por queimadores de pasta de combustível (não incluídos), mantendo a cuba de

alimentos à temperatura ideal.

Como funciona o sistema de aquecimento deste chafing dish?

?

Com uma capacidade total de 6 litros, este chafing dish é adequado para servir uma quantidade

considerável de um prato principal ou acompanhamento, ideal para buffets de média dimensão.

Qual a capacidade útil de alimentos que posso servir com este chafing dish?

?

Não, a limpeza é simplificada. A tampa é removível verticalmente, e os componentes em aço

inoxidável podem ser facilmente lavados à mão ou em máquina de lavar louça, garantindo

higiene máxima.

A limpeza deste equipamento é complexa?

?

Sim, é versátil. É ideal para manter quentes uma vasta gama de alimentos, desde pratos de

carne e peixe com molho, a massas, arrozes ou legumes, assegurando que chegam ao cliente

na temperatura correta.

Posso utilizar este chafing dish para manter diferentes tipos de alimentos quentes?

?

O visor de vidro permite que os seus clientes ou equipa visualizem o conteúdo do chafing dish

sem necessidade de levantar a tampa, minimizando a perda de calor e mantendo a temperatura

interna mais estável.

Qual a vantagem do visor de vidro na tampa?

?


