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Chafing Dish Inox GN 2/3 para Buffet 5.5L

Informacoes do Produto

SKU: LA69092 Modelo: LA69092

Marca: LACOR EAN: 8414271690921

Imagens do Produto

18

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA69092
EAN 8414271690921

Descricao Resumida



Chafing dish em inox GN 2/3 (5.5L) para buffets, com tampo amortecido, visor de cristal

e salsera lateral. Ideal para manter alimentos quentes.

Descricao Completa

Concebido para manter alimentos a temperatura ideal de servico, este chafing dish em inox
com capacidade Gastronorm GN 2/3 é essencial para buffets, eventos e servicos de catering,
garantindo uma apresentacdo impecavel e a conservacao da qualidade dos pratos durante

periodos prolongados.

chafing dish inox GN 2/3 — Caracteristicas Técnicas

Medida Interior Gastronorm GN 2/3 (354x325 mm)

Medida Exterior 43 x 46 cm

Altura 25,5cm

Capacidade 5,5 litros

Material Inox

Normativa Europeia EN-631 para bandejas Gastronorm

Amortecido com visor de cristal, removivel para
Tampo _
limpeza

Funcionalidade Adicional Retorno de condensacéo a cubeta, salsera lateral

Aplicac@es Profissionais

Para o gestor de catering que organiza eventos com servico de buffet continuo ou o Chef de hotel
que precisa manter a ementa quente e convidativa durante horas. E também ideal para restaurantes
de bairro com self-service, refeitérios empresariais e cantinas, onde a eficiéncia e a apresentacéo

sdo cruciais no rush do almoco.

Porqué Escolher Este Equipamento



Este chafing dish distingue-se pela sua construgdo robusta em inox, garantindo durabilidade e facil
higienizacdo, conforme as exigentes normas HACCP. O tampo com sistema de fecho amortecido e
visor de cristal otimiza a conservagdo de calor, enquanto a funcionalidade de retorno de
condensacao a cubeta mantém a humidade dos alimentos, evitando que sequem. A salsera lateral
integrada oferece um suporte pratico para utensilios de servico, melhorando a organizacdo do buffet

e a experiéncia do cliente.

Perguntas Frequentes

Qual a capacidade real deste chafing dish?

Este chafing dish tem uma capacidade de 5,5 litros e € compativel com cubas Gastronorm GN
2/3, ideais para uma variedade de pratos em buffets.

Como éfeita a limpeza e manutencao do equipamento?

A limpeza é simplificada gracas ao seu material em inox e ao tampo removivel. Recomenda-se

a utilizacao de detergentes suaves e agua, secando bem para evitar marcas de agua.

O tampo possui alguma car acter istica especial ?

Sim, o tampo tem um sistema de fecho amortecido para um manuseamento suave e um Vvisor
de cristal que permite verificar o conteldo sem o abrir. E também totalmente removivel para

uma limpeza eficaz.

E compativel com outras cubas Gastronorm?

Este modelo é especificamente desenhado para cubas Gastronorm GN 2/3. Para outros
formatos, deve procurar modelos de chafing dish com a designacdo GN correspondente.

Onde pode ser utilizado este chafing dish?

E ideal para buffets em hotéis, caterings para eventos, refeitorios, e restaurantes com servico
de buffet, onde a manutencao da temperatura dos alimentos é crucial.



