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Suporte Chafing Dish Inox GN 1/2 para Buffet e Catering

Informacoes do Produto

SKU: LA69088 Modelo: LA69088

Marca: LACOR EAN: 8414271690884

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LAG69088
EAN 8414271690884

Descricao Resumida



Suporte em aco inoxidavel para chafing dishes Gastronorm GN 1/2, com 4 patas
reforcadas e recipiente para combustivel. Ideal para manter alimentos quentes em

buffets e catering.

Descricao Completa

Este suporte robusto em aco inoxidavel foi concebido para chafing dishes Gastronorm GN 1/2,
garantindo estabilidade e aquecimento eficiente em servicos de buffet e catering.

Caracteristicas Técnicas

Material Aco inoxidavel

Compatibilidade Chafing Dish Gastronorm GN 1/2 (265x325 mm)
Estrutura 4 patas reforcadas com mira

Recipiente para Combustivel Sim (1 unidade)

Dimensdes (L x P) 400 x 280 mm

Altura 170 mm

AplicacOes Profissionais

z

Este suporte € indispenséavel para manter a temperatura dos alimentos em buffets de hotéis,
restaurantes, cantinas empresariais e hospitalares. E igualmente ideal para servicos de catering em
eventos, casamentos e conferéncias, bem como para pequenos-almogos em alojamentos locais ou
em restaurantes com servico de self-service, incluindo churrasqueiras e marisqueiras com buffet de
acompanhamentos.

Suporte Chafing Dish — Principais Vantagens

e Estabilidade e Seguranca: As 4 patas reforcadas garantem que o chafing dish permaneca
estavel durante o servico, minimizando riscos.

e Manutencdo de Temperatura: Inclui um recipiente para combustivel, assegurando que os
alimentos se mantém quentes por mais tempo.

e Durabilidade Superior: Construido em aco inoxidavel, oferece resisténcia a corrosdo e uma
longa vida atil em ambientes profissionais.



e Versatilidade de Uso: Compativel com chafing dishes Gastronorm GN 1/2, um formato

padrdo amplamente utilizado.

e Higiene e Limpeza: A superficie lisa em aco inoxidavel facilita a limpeza e a manutencao das

normas de higiene.

Qual otipo de chafing dish compativel com este suporte?

Este suporte € compativel com chafing dishes no formato Gastronorm GN 1/2, que possuem
dimensdes de 265x325 mm.

Este suporteinclui o recipiente para combustivel?

Sim, o suporte incorpora um recipiente especifico para combustivel, essencial para manter os
alimentos quentes durante o servico.

Quais as dimensdes exatas do suporte?

O suporte tem 400 mm de largura por 280 mm de profundidade, com uma altura total de 170
mm.

O suporte éfacil delimpar?

Sim, a construcdo em aco inoxidavel torna o suporte muito facil de limpar, bastando um pano
humido e detergente suave para manter a higiene.

E adequado para uso em eventos de catering?

Absolutamente. A sua robustez, estabilidade e capacidade de manter os alimentos quentes
fazem dele uma solucéo ideal para buffets e servi¢cos de catering em eventos.



