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Pistola de Pastelaria Inox Profissional para Decoragédo e Enchimento

Informacoes do Produto

SKU: LA68989 Modelo: LA68989

Marca: LACOR EAN: 8414271689895

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA68989
EAN 8414271689895

Descricao Resumida



Pistola de pastelaria em inox, ideal para decoragao e enchimento preciso em cozinhas

profissionais. Dimensfes compactas (30x20x10 cm). Essencial para confeitaria.

Descricao Completa

Garanta precisdo e higiene na confecdo de pastelaria com esta pistola em aco inoxidavel.
Essencial para decorar e encher doces profissionalmente, otimiza a producdo diaria com
resultados consistentes.

pistola de pastelaria inox — Caracteristicas Técnicas

Dimensfes (CxL xA) 300 x 200 x 100 mm
Peso 1.01 kg
Material Aco Inoxidavel

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que exige controlo total na elaboracdo de sobremesas finas ou o
proprietario de um café com producéo prépria que necessita agilizar a decoracdo de bolos e tartes.
Ideal também para equipas de catering em eventos que precisam de precisdo no empratamento e no

enchimento de éclairs ou cupcakes, garantindo um acabamento impecavel em grandes volumes.

Porqué Escolher Este Equipamento

A durabilidade do aco inoxidavel garante uma ferramenta de longa vida util e facil higienizacao,
crucial para as normas de seguranca alimentar. A sua ergonomia permite um controlo preciso,
fundamental para a decoracdo de alta complexidade e o enchimento uniforme, resultando em

producdes esteticamente perfeitas e eficientes.

Perguntas Frequentes

Comorealizar alimpeza e manutencéo da pistola de pastelaria?



Para uma higiene impecavel e prolongar a vida Gtil, desmonte a pistola ap6s cada utilizacdo e
lave todas as pecas em agua morna com detergente neutro. E recomendavel secar
completamente antes de guardar para evitar corrosao.

Qual a capacidade de massa ou creme que esta pistola consegue conter ?

As dimensfes de 300x200x100 mm da pistola permitem um manuseamento confortavel e
contém uma quantidade pratica de massa ou creme, adequada para producdes de média
escala e servicos sem necessidade de recargas constantes.

O material da pistola é adequado para contacto alimentar eresistente?

Sim, a pistola é fabricada em aco inoxidavel, um material amplamente reconhecido na industria
alimentar pela sua excelente resisténcia a corrosdo, durabilidade e conformidade com as
exigéncias de higiene profissional.

Esta pistola é adequada par a decor acbes delicadas ou apenas par a enchimentos simples?

A concecdo desta pistola, juntamente com o controlo que oferece, torna-a ideal tanto para
enchimentos rapidos e uniformes, como para decoracdes mais detalhadas e artisticas em
pastelaria, com bicos adequados (nao incluidos).

SA0 necessarios acessorios adicionais para o seu funcionamento?

A pistola de pastelaria é fornecida pronta a usar para as suas fun¢fes béasicas. Contudo, para
uma variedade maior de decoracdes e texturas, poderd necessitar de bicos de pasteleiro
especificos, que sdo vendidos separadamente.



