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Maquina de Lavar Loica de Tunel, 85-126 cestos/hora, Trifasica

Informacoes do Produto

SKU: SM1302512 Modelo: 1302512
Marca: Sammic EAN: N/D
Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1302512

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica industrial de tunel de alto rendimento. Lava 85-126 cestos/hora,

ideal para HORECA. Construgdo inox e economia de agua.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loica Industrial — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a operacdo em ambientes de alta exigéncia como restaurantes, hotéis e
refeitdrios, esta maquina de lavar loica industrial (também conhecida como maquina de lavar louca
ou maquina de lavar pratos) garante uma limpeza impecéavel e continua. A sua robusta construcao
em aco inoxidavel assegura durabilidade e resisténcia a corrosdo, indispensaveis em cozinhas
profissionais. O sistema de arrasto central, equipado com limitador de par por friccdo, previne
bloqueios, garantindo um fluxo constante e eficiente de louca.

Com um foco na economia de recursos, este equipamento integra um economizador de
enxaguamento e um redutor de pressao para controlo preciso do consumo de agua. As paragens
automaticas programadas, ativadas na auséncia de carga, e a temporiza¢do do arrasto, contribuem
para uma significativa reducdo de custos operacionais e consumo de energia, alinhando-se com as
exigéncias de sustentabilidade do setor HORECA.

A facilidade de manutencao e limpeza é uma prioridade, com uma ampla porta de acesso assistido
gue simplifica a inspecao e higienizagédo. Tubos e boquilhas séo facilmente desmontaveis, e os filtros
de aco inoxidavel com cesto extraivel agilizam a remocéao de residuos, assegurando um ambiente de
trabalho higiénico e processos simplificados para as equipas.

Aplicacobes

Ideal para grandes cozinhas industriais, caterings, hotéis, hospitais e refeitérios que processam um
elevado volume de louca diariamente. A sua capacidade de 85 a 126 cestos por hora, ou até 2200
pratos por hora, torna-a perfeita para operacées que exigem maxima eficiéncia e rapidez, garantindo
que nunca faltara loica limpa, mesmo nos periodos de maior afluéncia. E adequada para integracio
em linhas de lavagem continuas, otimizando o fluxo de trabalho.

Especificagcbes Tecnicas

Caracteristica Detalhe

Producéo de cestos por hora 85/126



Caracteristica

Producéo de pratos por hora

Temperatura de lavagem

Capacidade da cuba de lavagem

Poténcia da bomba de lavagem

Resisténcia de aquecimento
(lavagem)

Temperatura de enxaguamento

Consumo de agua (enxaguamento)

Resisténcia de aquecimento
(enxaguamento)

Capacidade do caldeirdo

Motor de arrasto

Ar circulante (secagem)

Poténcia do ventilador (secagem)

Resisténcia aguecimento (secagem)

Diametro saida extrator de vapores

Poténcia do extrator de vapores

Poténcia total instalada

Alimentac&o elétrica

Conexao elétrica

Detalhe

1530/ 2200

55°C - 65°C

100 litros

3 HP /2250 W

9000 W

80°C - 90°C

300 I/h

18000 W

20 litros

0.25 HP /180 W

2000 mé/h

1.5HP /1100 W

9000 W

176 mm

750 HP /550 W

40170 W

400 V /50 Hz / 3N~ (61 A)

3P+N+G



