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Raspador de Massa Reto em Ac¢o Inox 18/10

Informacoes do Produto

SKU: LA67006 Modelo: LA67006

Marca: LACOR EAN: 8414271670060

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LAG67006
EAN 8414271670060

Descricao Resumida



Raspador de massa reto em aco inox 18/10. Ideal para cortar massas, limpar bancadas

e garantir higiene na cozinha profissional.

Descricao Completa

Concebido para a exigéncia da cozinha profissional, este raspador reto em aco inox 18/10 é
uma ferramenta indispensavel para a manipulagdo e porcionamento de massas. A sua

robustez e design garantem também uma limpeza eficaz das bancadas de trabalho.

Raspador de massa inox — Caracteristicas Técnicas

Material Aco Inox 18/10
Dimensdes (CxLxA) 10,0 x 10,0 x 10,0 cm (aproximadas)
Peso 175¢

Aplicacdes Profissionais

Este raspador € uma peca fundamental para o pasteleiro que exige precisdo no corte e divisdo de
massas folhadas ou levedadas, sendo ideal para a mise en place diaria em pastelarias, padarias e
cozinhas de hotelaria. E também uma ferramenta eficiente para o chef de pizzaria, na preparacéo da

base e na limpeza agil da bancada durante o rush do servico.

Porqué Escolher Este Equipamento

A construcédo em aco inoxidavel 18/10 confere a este raspador uma durabilidade superior e facilidade
de higienizacdo, elementos cruciais para qualquer ambiente de cozinha profissional e para a
conformidade com as normas HACCP. O seu design reto permite um manuseamento firme e um
controlo preciso, tanto na manipulacdo de alimentos como na limpeza de superficies, otimizando o
fluxo de trabalho.

Perguntas Frequentes

Qual o material deste raspador ?



Este raspador é fabricado em aco inoxidavel 18/10, garantindo durabilidade, resisténcia a
corrosao e maxima higiene para uso profissional.

Para que aplicacdes é mais adequado??E ideal para cortar e porcionar massas em pastelarias e
padarias, bem como para a recolha de ingredientes e limpeza de bancadas em cozinhas
profissionais de restaurantes e pizzarias.

Como sedeve limpar este utensilio?

A limpeza é simples. Pode ser lavado manualmente com detergente e agua, ou em maquina de
lavar louca profissional, devido ao seu material resistente.

Quais sao as dimensdes exatas do raspador ?

As dimensdes aproximadas sao de 10,0 cm de comprimento, 10,0 cm de largura e 10,0 cm de
altura, com um peso de 175 g, tornando-o compacto e facil de manusear.

E resistente ao uso continuo em cozinhas profissionais?

Sim, o aco inox 18/10 é conhecido pela sua robustez e resisténcia, suportando o uso diario e
intensivo exigido em qualquer ambiente de cozinha profissional, desde pastelarias a

restaurantes.



