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Maquina de Lavar Loica de Tunel, 2200 Pratos/Hora, 400V

Informacoes do Produto

SKU: SM1302516 Modelo: 1302516

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Especificacoes
Marca Sammic
Modelo 1302516

Descricao Resumida



Magquina de lavar loica de tunel (arraste central), ideal para alta produgdo HORECA, até
2200 pratos/hora, com sistema de economia de 4gua e energia. Constru¢ao robusta em

aco inoxidavel e alimentacao 400V.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca de Tunel — Principais Vantagens

A Maquina de Lavar Loica de Tunel (ou de arraste central) foi concebida para atender as rigorosas
exigéncias de cozinhas profissionais de alto volume, garantindo uma lavagem eficiente e higiénica. A
sua construcdo robusta em aco inoxidavel assegura durabilidade e conformidade com os mais
elevados padrfes de higiene para o setor HORECA e hotelaria. Este equipamento permite otimizar o
fluxo de trabalho, reduzindo custos operacionais e garantindo resultados impecéaveis.

Equipada com sistemas que promovem a economia de recursos, como 0 economizador de
enxaguamento e a capacidade de ajustar a pressdo da agua, esta maquina minimiza o consumo
desnecessario. As paragens automaticas programadas na auséncia de carga e o sistema de
paragem de arraste contribuem para uma gestdo energética inteligente, tornando-a uma solucao
sustentavel para operacdes com picos de trabalho.

Aplicacdes

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos que exigem elevada
capacidade de lavagem, como restaurantes de grande porte, hotéis, refeitérios industriais, hospitais e
catering. A sua capacidade de processar até 2200 pratos por hora torna-a indispensavel para
operacdes que necessitam de um desempenho continuo e fiavel em horéarios de pico. E igualmente
adequada para cozinhas institucionais ou qualquer ambiente onde a rapidez e a eficiéncia na
lavagem da loica sao criticas para a produtividade.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe Técnico
Construcdao Aco inoxidavel
Anti-salpicos De entrada e saida, de série

Arraste Central Aco inoxidavel com limitador de par por friccao



Caracteristica
Separacdo de Zonas
Arranque

Economia

Limpeza e Manutencao

Sistema de Lavagem

Sistema de Enxaguamento

Instalacdo de Dosificador
Producéo Cestos/hora

Producédo Pratos/hora
Temperatura de Lavagem
Capacidade Cuba Lavagem
Poténcia Bomba Lavagem
Resisténcia Aquecimento Lavagem
Temperatura de Enxaguamento
Consumo de Agua

Resisténcia Aquecimento
Enxaguamento

Capacidade do Caldeirédo

Poténcia Motor Arraste

Detalhe Técnico

Cortinas intermédias

Automatico

Economizador de enxaguamento, redutor de pressdo para
agua, paragens automaticas programadas

Porta de abertura assistida, tubos/boquilhas desmontaveis,
filtros de aco inoxidavel com cesto extraivel, esvaziamento
simples da caldeira, detecé@o de avarias por pilotos

Tubos com boquilhas embutidas de aco inoxidavel alta
eficiéncia, bomba potente em posicéo vertical

Tubos desmontaveis com difusores em aco inoxidavel,
preenchimento automético da caldeira, controlo de
temperatura com sondas de preciséo, display digital de
temperaturas

Entrada preparada na cuba e no caldeiro

85/126

1530/ 2200

55°C - 65°C

100 L

3 HP /2250 W

9000 W

80°C - 90°C

300 L/h

18000 W

20L

0.25 HP /180 W



Caracteristica

Poténcia Condensador Vapores

(ventilador)

Poténcia Total Instalada

Alimentacéo Elétrica

Conexdo Elétrica

Dimens&es Exteriores (L x P x A)

Peso Liquido

Detalhe Técnico

1HP /750 W

33330 W

400 V / 50 Hz / 3N~ (49.2 A)

3P+N+G

1900 mm x 829 mm x 1520 mm

310 kg



