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Tigela Saladeira Profissional Redonda Branca @31cm

Informacoes do Produto

SKU: LA63267 Modelo: LA63267

Marca: LACOR EAN: 8414271632679

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA63267
EAN 8414271632679

Descricao Resumida



Tigela saladeira branca de @31cm, concebida para real¢car apresentacfes culinarias em

restaurantes e pastelarias. Resistente e versatil para uso diario.

Descricao Completa

Concebida para elevar a apresentacdo de qualquer ementa, esta taca redonda branca de 31
cm de diametro € um elemento indispensavel para o servico profissional de mesa. A sua
estética moderna e o design funcional garantem que os pratos se destaquem, desde saladas
frescas a massas elaboradas, com um toque de elegancia e sofisticacao.

tigela saladeira profissional — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes (@xP) 310 x 80 mm

Peso 920 g

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de um restaurante que valoriza a estética e funcionalidade na apresentacéo de saladas
ou acompanhamentos, esta tigela € ideal. O Gestor de F&B de um hotel que procura louca resistente
e versatil para buffets ou servico a la carte encontrara nesta peca uma solucéo duradoura e elegante.
E também perfeita para pastelarias com area de refeicdo, snack-bares modernos ou empresas de

catering que necessitam de servir por¢cdes generosas com requinte e higiene.

Porqué Escolher Este Equipamento

A qualidade desta tigela de mesa branca destaca-se pela sua resisténcia ao uso continuo em
ambientes profissionais. O seu design intemporal, facil de integrar em qualquer ambiente de
restauracéo, suporta lavagens frequentes em maquinas industriais sem perder o brilho, otimizando a

rotacdo de stock e a eficiéncia operacional. E uma peca concebida para durar e impressionar.

Perguntas Frequentes

Qual o material desta tigela profissional?



Esta tigela é fabricada em ceramica de alta qualidade, garantindo durabilidade e resisténcia
adequadas ao uso intensivo em cozinhas e estabelecimentos profissionais.

E segura para maquinas de lavar louca industriais?

Sim, a tigela foi concebida para suportar ciclos de lavagem intensivos em maquinas de lavar

louca profissionais, mantendo a sua integridade e higiene sem desgaste.

Pode ser utilizada para servir pratos quentes ou frios?

Com uma excelente tolerancia térmica, esta tigela é versatil para servir tanto pratos frios como
saladas e frutas, quanto pratos quentes como massas e sopas cremosas, adaptando-se a

diversas ementas profissionais.

E empilhavel para otimizar o espaco de ar mazenamento?

Sim, o design desta tigela permite um empilhamento seguro e estavel, essencial para otimizar o
espaco de armazenamento em cozinhas e despensas de restaurantes e empresas de catering.

Como garantir a manutencgao da cor e brilho originais?

Para preservar o acabamento branco e o brilho, recomenda-se evitar o uso de abrasivos fortes
durante a lavagem e garantir o armazenamento adequado para prevenir riscos superficiais,

prolongando a vida Util da peca.



