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Maquina de Lavar Loica de Tunel, 1800 Pratos/Hora, 400V

Informacoes do Produto

SKU: SM1302429 Modelo: 1302429

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

xErm
@
| g iy
Marca Sammic
Modelo 1302429

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica profissional de tunel (arrasto) de 2068x960x1860 mm, com
capacidade para 1800 pratos/hora. Ideal para uso intensivo em hotelaria, bares e

restauragao.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loigca de Tunel — Principais Vantagens

Concebida para otimizar a eficiéncia operacional em ambientes de alta demanda, esta maquina de
lavar loica de tlnel (ou maquina de arrasto) oferece uma performance excecional. A sua construgéo
robusta em aco inoxidavel garante durabilidade e higiene, enquanto a capacidade de processar até
1800 pratos por hora assegura um fluxo continuo de loi¢a limpa, essencial para a dindmica de
qualquer cozinha profissional.

Equipada com um inovador sistema de economia, incluindo um economizador de enxaguamento e
paragens automaticas programadas, esta maguina minimiza o consumo de agua e energia. A
facilidade de manutencdo, com componentes desmontaveis e acesso simplificado para limpeza,
traduz-se numa reducdo significativa dos custos operacionais e num aumento da vida util do
equipamento.

A tecnologia avancada de lavagem e enxaguamento, com injetores de alta eficiéncia e controlo
preciso da temperatura, garante resultados impecéaveis. Além disso, a gestao intuitiva através de um
display digital simplifica a operagcdo e o ajuste dos ciclos, tornando-a uma solucdo ideal para
estabelecimentos que procuram exceléncia e fiabilidade.

Aplicacdes

Esta maquina de lavar loica de tunel € perfeitamente adequada para grandes restaurantes, hotéis,
refeitdrios industriais, ou qualquer estabelecimento HORECA com um elevado volume diério de loiga.
A sua capacidade de producdo elevada e os recursos de economia tornam-na indispensavel para
cozinhas que necessitam de um sistema de lavagem continuo e eficiente, garantindo higiene e

rapidez no servicgo.
Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Construcéao Aco inoxidavel



Caracteristica

Producéo Cestos/Hora

Producéo Pratos/Hora
Temperatura Lavagem

Capacidade Cuba Lavagem
Poténcia Bomba Lavagem
Resisténcia Aquecimento Lavagem
Temperatura Enxaguamento
Consumo Agua Enxaguamento

Resisténcia Aquecimento
Enxaguamento

Capacidade Caldeirao

Poténcia Motor Arraste

Ar Circulante Secagem

Poténcia Ventilador Secagem
Resisténcia Aquecimento Secagem
Poténcia Total Instalada
Alimentacéo Elétrica

Conexdao Elétrica

Dimensdes Exteriores (L x P x A)

Detalhe

67 /100

1206 / 1800

55°C - 65°C

80 litros

2 Hp / 1500 W

7500 W

80°C - 90°C

270 litros/hora

21000 W

20 litros

0.25 Hp / 180 W

2000 m¥/h

1.5Hp /1100 W

9000 W

40990 W

400 V / 50 Hz / 3N~ (61 A)

3P+N+G

2068 mm x 960 mm x 1860 mm



