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Espremedor de Citrinos Inox 18/10 Manual para Bar

Informacoes do Produto

SKU: LA62946 Modelo: LA62946

Marca: LACOR EAN: 8414271629464

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA62946
EAN 8414271629464

Descricao Resumida



Espremedor manual de citrinos em inox 18/10, ideal para extrair sumo de liméo e lima

sem polpa ou sementes. Essencial para bares e servico de mesa.

Descricao Completa

Obtenha o maximo de sumo citrico com este espremedor manual em ago inoxidavel 18/10,
concebido para extrair eficientemente o sumo de citrinos sem cascas, polpa ou sementes,

ideal para o rush do servico em bares e pastelarias.

espremedor limdo inox — Caracteristicas Técnicas

Dimensdes 120 x 50 x 30 mm
Peso 70 g
Material Aco Inoxidavel 18/10

Aplicacdes Profissionais

Para o Chef de pastelaria que prepara sumos frescos ou cocktails, este espremedor manual € a
ferramenta ideal. Serve também para bares de hotel e restaurantes que necessitam de extrair sumo
de citrinos de forma répida e sem sementes durante o servigo continuo.

Porqué Escolher Este Equipamento

O espremedor em aco inoxidavel 18/10 garante durabilidade e higiene, resistindo & corrosdo mesmo
com uso frequente. O seu design ergondémico e simples permite uma extracdo de sumo eficiente e
rapida, sendo a escolha econémica e pratica para qualquer profissional que lide com citrinos.

Perguntas Frequentes

Este espremedor é adequado para todos ostipos de citrinos?

Sim, este espremedor é ideal para limas, limdes, laranjas e até pomelos, extraindo o sumo de

forma eficaz. ?



Como este espremedor evita a passagem de sementes e polpa?

O design do espremedor permite que o sumo passe livremente enquanto retém as cascas,
polpa indesejada e sementes.

Qual avantagem de usar aco inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 oferece superior resisténcia a corrosao, durabilidade e facilidade de

limpeza, garantindo a higiene e a longevidade do equipamento em ambientes profissionais.

Este espremedor éféacil delimpar ap6s o uso?

Sim, o seu design simples e o material em aco inoxidavel facilitam a limpeza manual rapida,

sendo essencial para manter a higiene em cozinhas profissionais.

Qual o principal beneficio deste espremedor para um snack-bar?

A principal vantagem € a capacidade de extrair sumo fresco de forma rapida e sem
complicacdes, permitindo ao profissional servir bebidas de citrinos de qualidade superior sem
atrasos, mesmo durante picos de servico.



