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Maquina de Lavar Loica de Tunel, 1800 Pratos/Hora

Informacoes do Produto

SKU: SM1302423 Modelo: 1302423

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto
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Marca Sammic
Modelo 1302423

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica profissional de tunel/arrasto para alta producdo (até 1800

pratos/h) com 1180x830x1430mm, e economia de agua.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca de Tunel — Principais Vantagens

Concebida para otimizar processos de lavagem em espacos de grande volume, esta maquina de
lavar loica profissional de arrasto (também conhecida como maquina de lavar loica de tinel ou
lavadora industrial de louca) destaca-se pela sua robustez e eficiéncia. A construgéo integral em aco
inoxidavel garante durabilidade e higiene, fundamentais em ambientes de hotelaria, restauracdo e
refeitdrios industriais. Com uma capacidade de até 1800 pratos por hora, este equipamento é a
solucéo ideal para operag6es que exigem um desempenho superior e continuo.

A tecnologia integrada proporciona uma economia significativa de recursos. O sistema com
economizador de enxaguamento e um redutor de presséo permite gerir de forma eficiente o consumo
de &gua, enquanto as paragens automaticas programadas, ativadas na auséncia de carga,
minimizam o desperdicio energético. Estes atributos traduzem-se em custos operacionais reduzidos
e um menor impacto ambiental, contribuindo para uma gestao mais sustentavel do seu negécio.

A facilidade de limpeza e manutencdo foi uma prioridade no design deste equipamento. Com uma
porta de abertura assistida, tubos e boquilhas facilmente desmontéveis e filtros inclinados em aco
inoxidavel, a maquina assegura uma higiene rigorosa e uma manutencdo descomplicada. A detecao
de avarias é simplificada por pilotos indicadores e a sua concecdo permite reparacdes céleres, sem
necessidade de deslocar o equipamento, garantindo assim a maxima disponibilidade operacional.

Aplicacdes

Este equipamento é perfeitamente adequado para cozinhas industriais, restaurantes de grande
dimensdo, unidades hoteleiras, refeitérios empresariais e hospitalares, e qualquer estabelecimento
HORECA que necessite de processar grandes volumes de loica de forma rapida e eficiente. A sua
capacidade de até 1800 pratos por hora torna-a indispensavel em servicos de catering de elevada
procura ou em operagdes onde a rapidez e a higiene séo criticas.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Producéo Cestos/Hora 67 /100

Producéo Pratos/Hora 1206 / 1800
Temperatura Lavagem 55°C - 65°C
Capacidade Cuba de Lavagem 80 litros
Poténcia da Bomba 2 Hp /1500 W
Resisténcia Aquecimento Lavagem 7500 W
Temperatura Enxaguamento 80°C - 90°C

Consumo Agua

270 litros/hora

Resisténcia Aquecimento 21000 W
Enxaguamento
Capacidade do Caldeiréo 20 litros

Poténcia Motor de Arrasto

Poténcia Total Instalada

Alimentacéo Elétrica

0.25 Hp / 180 W

30890 W

400 V / 50 Hz / 3N~ (46 A)

Conexao Elétrica 3P+N+G
Largura 1180 mm
Profundidade 830 mm
Altura 1430 mm
Peso Liquido 270 kg
Entrada de Agua 3/4"
Didmetro do Dreno 11/2"



