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Espatula Inox 18/10 Monobloco 34.5 cm para Pastelaria

Informacoes do Produto

SKU: LA62506 Modelo: LA62506

Marca: LACOR EAN: 8414271625060

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA62506
EAN 8414271625060

Descricao Resumida



Espéatula monobloco em aco inoxidavel 18/10 de 34.5 cm, ideal para pastelaria e

manuseamento de alimentos em cozinhas profissionais. Robusta e higiénica.

Descricao Completa

7

Esta espéatula de inox, com 34,5 cm de comprimento, é uma ferramenta essencial para a
manipulacdo de massas e cremes em pastelarias e cozinhas profissionais. O seu design
monobloco garante robustez e higiene, facilitando a limpeza e prevenindo a acumulacdo de
residuos, crucial para a manutencao das normas HACCP.

espéatulainox — Caracteristicas Técnicas

Comprimento 34,5cm

Peso 1159

Material Aco Inoxidavel 18/10
Dimensdes Gerais 350 x 80 x 50 mm

Aplicacdes Profissionais
Ideal para pastelarias, padarias e unidades de catering que necessitam de utensilios fidveis e faceis

de limpar. A sua constru¢cdo monobloco previne a proliferacdo de bactérias, sendo uma escolha
segura para estabelecimentos que cumprem rigorosos controlos de higiene.

Porqué Escolher Esta Espatula

A construgdo em ago inoxidavel 18/10 confere a esta espéatula uma elevada resisténcia a corroséo e
durabilidade, mesmo com uso intensivo. O design monobloco, sem juncdes, simplifica a
higienizagdo, cumprindo os requisitos de seguranca alimentar em qualquer cozinha profissional.

Perguntas Frequentes

Quetipo de aco é utilizado nesta espatula?

Utiliza ago inoxidavel 18/10, conhecido pela sua resisténcia a corrosao e durabilidade.



Qual a principal vantagem do design monobloco?

O design monobloco elimina fendas e juncdes, facilitando a limpeza e prevenindo a acumulacdo
de bactérias, o que é essencial para a higiene alimentar.

Esta espétula é adequada para uso em maquinas de lavar loica industriais?

Sim, o aco inoxidavel 18/10 é resistente as condicbes de operacdo de maquinas de lavar loica

industriais.

Qual o peso desta espatula?

O peso desta espatula é de 115 gramas.

Esta espatula é recomendada par a que tipo de estabelecimentos?

E recomendada para pastelarias, padarias, cozinhas profissionais e unidades de catering que
valorizam a higiene, durabilidade e facilidade de manutenc&o.



