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Tigela de Ovos Inox 16 cm — Utensilio de Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA61116 Modelo: LA61116

Marca: LACOR EAN: 8414271611162

Imagens do Produto
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Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA61116
EAN 8414271611162

Descricao Resumida



Tigela de ovos em aco inoxidavel 18/10 com 16 cm de diametro, ideal para preparacao
em cozinhas profissionais. Material higiénico, resistente a corrosdao e lavavel na

maquina.

Descricao Completa

Uma tigela de servir em acgo inoxidavel 18/10, com 16 cm de didametro e 3 cm de altura, ideal

para a apresentacao de ovos em restaurantes, hotéis e pastelarias. A sua superficie lisa e ndo
porosa garante a maxima higiene e facilita a limpeza, sendo totalmente apta para maquina de

lavar loiga profissional, otimizando o tempo em cozinhas de producéo intensiva.

tigela de ovos — Caracteristicas Técnicas

Diametro 16 cm

Altura 3cm

Material Aco Inoxidavel 18/10
Peso 126 g

Dimensdes (L xPxA) 160 x 160 x 30 mm

Aptiddo para Méaquina deLavar Loica Sim

AplicacOes Profissionais

Ideal para estabelecimentos de restauracdo com diferentes tipos de servigo, desde snack-bares e
pastelarias que servem ovos em sistemas de buffet ou a la carte, a hotéis e unidades de catering que
necessitam de apresentar ovos de forma organizada e higiénica. O profissional de F&B que gere a
ementa de um restaurante de hotel ou o proprietario de um snack-bar que otimiza o servico de

pequeno-almoco beneficiardo da durabilidade e facilidade de manutengéo deste utensilio.

Porqué Escolher Este Equipamento



Esta tigela de ovos distingue-se pela sua construcdo em aco inoxidavel 18/10, que garante

resisténcia a corrosdo e longevidade mesmo em ambientes de cozinha profissional com alta
rotatividade. A sua superficie lisa e ndo porosa assegura o cumprimento das normas de higiene
alimentar, sendo igualmente facil de limpar e totalmente compativel com maquinas de lavar loica

industriais, uma vantagem crucial para a eficiéncia operacional em cozinhas de restaurantes e hotéis.

Perguntas Frequentes

Qual a principal vantagem do material em Aco Inoxidavel 18/10?

O aco inoxidavel 18/10 oferece elevada resisténcia a corrosdo, é nao poroso, higiénico e facil
de limpar, garantindo durabilidade em ambientes profissionais.

E seguro utilizar estatigela em ambientes com normas HACCP?

Sim, a natureza nao porosa e a facilidade de limpeza do aco inoxidavel 18/10 contribuem para
o0 cumprimento das normas de higiene alimentar exigidas pelo HACCP.

Este utensilio pode ser lavado na maquina de lavar loica industrial?

Sim, a tigela é totalmente apta para limpeza em maquinas de lavar loica profissionais,
assegurando eficiéncia e higiene nos processos de lavagem.

Quais as dimensdes exatas deste prato para ovos?

As dimensbes exatas sdo 160 mm de largura por 160 mm de profundidade e 30 mm de altura.

Este utensilio € adequado para apr esentacdo em buffets de hotelaria?

Sim, a sua apresentacdo cuidada e a facilidade de manutengdo tornam-na uma escolha
excelente para buffets em hotéis e eventos, garantindo higiene e uma estética profissional.



