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Concha de Sopa Profissional Inox 2L - 20 cm Diametro

Informacoes do Produto

SKU: LA60520 Modelo: LA60520

Marca: LACOR EAN: 8414271605208

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR
Modelo LA60520
EAN 8414271605208

Descricao Resumida



Concha de sopa profissional em aco inoxidavel, com 2 litros de capacidade e 20 cm de

diametro, ideal para servir grandes volumes em cozinhas.

Descricao Completa

Esta concha de sopa profissional em aco inoxidavel, com 2 litros de capacidade e 20 cm de
didmetro, é projetada para o servico eficiente de grandes volumes em cozinhas profissionais,
garantindo durabilidade e higiene.

Caracteristicas Técnicas

Diametro 20 cm
Comprimento da Alga 22,5cm
Capacidade 2L

AplicacOes Profissionais

Esta concha de sopa € indispensavel em ambientes de restauracdo que servem grandes
quantidades, como cantinas escolares e empresariais, restaurantes de cozinha tradicional
portuguesa, hotéis com servigo de buffet, e empresas de catering. E ideal para servir sopas, caldos,
guisados e molhos em eventos ou refeitérios com elevado volume de clientes.

Concha de Sopa Inox — Principais Vantagens

Construcao robusta em aco inoxidavel para longa durabilidade e resisténcia a corrosao.

Capacidade de 2 litros, otimizada para o servico eficiente de grandes porcoes.

Design ergonémico com alca de 22,5 cm para manuseamento confortavel e seguro.

Material higiénico e facil de limpar, essencial para as normas de seguranca alimentar.

Adequada para uso continuo em ambientes de cozinha profissional exigentes.

Qual o material desta concha de sopa e a sua durabilidade?

Esta concha é fabricada em aco inoxidavel de alta qualidade, garantindo excelente
durabilidade, resisténcia a corrosdo e capacidade de suportar o uso intensivo em cozinhas

profissionais.



Qual a capacidade desta concha e para quetipo de servico € mais adequada?

Com uma capacidade de 2 litros, € ideal para servir grandes volumes de sopas, caldos ou
guisados, sendo perfeita para buffets, cantinas e restaurantes com elevado nimero de servicos.

Como deve ser realizada a limpeza e manutencao desta concha?

A limpeza é simples e pode ser feita manualmente com agua e detergente neutro, ou em
maquina de lavar louga profissional. O aco inoxidavel facilita a higienizacdo e manutencéo das
condicBes sanitarias.

E adequada para uso em cozinhasindustriais?

Sim, a sua construcdo robusta em aco inoxidavel e a capacidade de 2 litros tornam-na
perfeitamente adequada para o ambiente exigente de cozinhas industriais, garantindo eficiéncia

e resisténcia.

Esta concha é confortavel para manusear durante longos periodos?

A alca de 22,5 cm foi desenhada para proporcionar um manuseamento ergonémico e seguro,
reduzindo a fadiga durante o servico continuo de grandes volumes de alimentos.



