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Descascador Cerâmico Manual 16,5 cm para Cozinha Profissional

Informacoes do Produto

SKU: LA60444 Modelo: LA60444

Marca: LACOR EAN: 8414271604447

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca LACOR

Modelo LA60444

EAN 8414271604447

Descricao Resumida



Descascador cerâmico manual de 16,5 cm, ideal para descascar legumes e frutas com

precisão e higiene em qualquer cozinha profissional. Lâmina durável e fácil de limpar.

Descricao Completa

Descascador de cerâmica com 8,5 x 16,5 cm, ideal para o mise en place rápido em cozinhas

profissionais, snack-bares e pastelarias. A lâmina cerâmica garante corte preciso e duradouro,

facilitando a preparação de vegetais e frutas sem desperdício.

descascador cerâmico — Características Técnicas

Dimensões 8,5 x 16,5 cm

Material Cerâmica

Peso 55 g

Medidas Completas 225 x 110 x 20 mm

Aplicações Profissionais

Ideal para chefs e cozinheiros em restaurantes com serviço contínuo, snack-bares que necessitam

de agilidade no "rush" do almoço, e pastelarias que preparam fruta para sobremesas e recheios.

Facilita a preparação eficiente de batatas, maçãs e outros vegetais, assegurando um "mise en place"

impecável.

Porquê Escolher Este Equipamento

A lâmina em cerâmica de alta qualidade deste descascador profissional oferece uma durabilidade

superior e mantém o fio por mais tempo comparado a lâminas de aço convencionais. O seu design

ergonómico e leve (apenas 55g) minimiza a fadiga durante o uso prolongado, tornando a tarefa de

descascar mais eficiente e confortável para o profissional.

Perguntas Frequentes

Este descascador é adequado para uso intensivo em cozinhas industriais?
?



Embora seja robusto para tarefas de preparação diária, este descascador cerâmico é mais

indicado para estabelecimentos com volume de preparação moderado, como snack-bares ou

pastelarias, onde a agilidade é chave.

A cerâmica mantém o fio por muito mais tempo, é mais resistente à corrosão e não transfere

sabor para os alimentos, garantindo um corte mais limpo e higiénico.

Qual a vantagem de usar cerâmica em vez de aço?

?

A cerâmica utilizada é de alta densidade, projetada para resistir ao uso normal em cozinhas

profissionais. Evitar quedas de grande altura ou impactos fortes é recomendado, como com

qualquer utensílio de cozinha.

O material cerâmico pode lascar ou partir facilmente?

?

Sim, o descascador é eficaz em uma vasta gama de vegetais e frutas com casca, desde

batatas e cenouras a maçãs e citrinos, graças à sua lâmina afiada e ao seu design versátil.

Este descascador é eficaz em todos os tipos de vegetais e frutas?

?

Com apenas 55 gramas, este descascador é extremamente leve, o que reduz

significativamente a fadiga do utilizador durante longos períodos de preparação, tornando o

trabalho mais confortável e produtivo.

Qual o peso deste descascador e como isso afeta o uso?

?


