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Acesso rapido
ao produto

Mesa de Trabalho Inox Central 2100x800x850mm com Orifício

Informacoes do Produto

SKU: SM5712201 Modelo: Armários Murais

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo Armários Murais

Descricao Resumida



Mesa de trabalho central em inox de 2100x800x850mm com orifício de drenagem, ideal

para preparação em hotelaria e restauração profissional.

Descricao Completa

Mesa de Trabalho Inox Central — Principais Vantagens

Esta mesa de trabalho industrial (também conhecida como bancada de trabalho inox) foi concebida

para oferecer a máxima eficiência e durabilidade em ambientes profissionais exigentes. A sua

construção robusta em aço inoxidável assegura uma resistência superior à corrosão e uma higiene

impecável, crucial para o cumprimento das normas HACCP em cozinhas profissionais. O orifício de

esvaziamento, revestido com borracha anti-salpicos, otimiza as operações de limpeza e descarte de

resíduos, contribuindo para um ambiente de trabalho mais organizado e funcional.

A modularidade é um dos seus pontos fortes, permitindo a combinação com mesas de ligação e

mesas de carga em ângulo para criar um espaço de trabalho contínuo e adaptado às necessidades

específicas de cada cozinha. A facilidade de limpeza e a resistência a impactos e produtos químicos

fazem desta bancada uma solução de longo prazo para qualquer negócio no setor Horeca e

hotelaria. Ideal para preparação de alimentos, apoio a equipamentos e lavagem de utensílios, esta

mesa garante um fluxo de trabalho otimizado e uma produtividade elevada.

Aplicações

Perfeita para cozinhas industriais, restaurantes, hotéis, cantinas e qualquer estabelecimento de

restauração que exija superfícies de trabalho robustas e higiénicas. A sua configuração central torna-

a ideal para equipas maiores, permitindo o acesso de múltiplos lados e facilitando a colaboração. É a

base ideal para tarefas de preparação intensivas, desde o corte e manuseamento de alimentos até

ao apoio de equipamentos de cozedura e lavagem, sendo ainda um excelente complemento para as

áreas de lavagem.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Tipo Mesa de trabalho central

Material Aço Inoxidável



Característica Detalhe

Dimensões (C x L x A) 2100 x 800 x 850 mm

Orifício de esvaziamento Sim, revestido com borracha anti-salpicos

Porta-cestos Opcional, desmontável


