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Maguina de Lavar Loica Capota UX-120SBCDV 400V com Condensador

Informacoes do Produto

SKU: SM1303421 Modelo: 1303421

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

...................

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1303421

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica capota 400V com condensador, cesto 500x500mm. Garante

desinfecéo segundo DIN 10534, ideal para HORECA, com 6 ciclos rapidos.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca Capota UX-120SBCDV — Principais Vantagens

A maquina de lavar loica de capota (também conhecida como lava-louca profissional) UX-120SBCDV
foi concebida para oferecer a maxima eficiéncia e higiene em ambientes de restauracéo e hotelaria.
Com a garantia Sani-Control e desinfecdo comprovada pela norma DIN 10534, este equipamento
assegura resultados impecaveis, crucial para a seguranca alimentar em cozinhas profissionais. A
funcdo THERMAL LOCK mantém a temperatura ideal de enxaguamento, fundamental para uma
higienizacéo eficaz da loica.

Equipada com um condensador de vapores integrado de fabrica, a maquina reduz em 75% a
emissdo de vapor no local, proporcionando um ambiente de trabalho mais confortavel e seguro. O
design ergonémico com angulos arredondados, aliado a construcéo de parede dupla (Ultra ISO), ndo
s6 facilita a limpeza e impede a acumulacdo de sujidade, como também oferece isolamento
termoacustico, diminuindo o ruido e otimizando a eficiéncia energética.

Os bracos de lavagem Hydroblade™ com injetores redesenhados garantem uma lavagem superior,
com uma poupanca de 30% no consumo de agua durante o enxaguamento. O sistema de filtragem
de 3 etapas mantém a agua de lavagem em condi¢Bes 6timas, assegurando a maxima eficacia ciclo
apos ciclo. A alta capacidade de carga de 43 cm permite lavar contentores GN 1/1 e Euronorm,
adaptando-se as exigéncias de cozinhas de grande volume. Fun¢Bes como o Soft Start e 0 ecrd
Color LCD, juntamente com ciclos dedicados, garantem uma operacao intuitiva e adaptada as
necessidades especificas de cada utilizador.

Aplicacdes

Este equipamento é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos profissionais, incluindo
restaurantes de grande e médio porte, hotéis, cozinhas industriais, refeitorios, pastelarias e bares
com alto volume de lavagem. A sua capacidade de manusear cestos de 500x500mm e altura Gtil de
430mm torna-a perfeita para lavar desde pratos, talheres e copos até tabuleiros GN 1/1 e outros
utensilios de grande dimensé&o, garantindo sempre a maxima higiene e eficiéncia operacional. A
caracteristica de condensacdo de vapores é particularmente vantajosa em espacos onde a
ventilacdo é um desafio.



Especificagcbes Técnicas

Caracteristica

Dimensdes da Cesta

Altura Util

Numero de Ciclos

Duragéo dos Ciclos
Capacidade do Caldeirado
Capacidade da Cuba

Consumo de Agua por Ciclo
Modo de Poupanca Automatico
Desligar por Inatividade
Consumo de Energia (Agua/Ciclo)

Consumo de Energia (Enchimento
Tanque)

Poténcia da Bomba
Poténcia da Cuba
Poténcia da Caldeira
Poténcia Total
Alimentacéo Elétrica

Dimens&es Exteriores (L x P x A)

Peso Liquido
Temperatura de Enxaguamento
Condensador de Vapores

Garantia Sani-Control

Detalhe

500 mm x 500 mm

430 mm

60/90/100/ 150 /210 segundos

121

251

281

Sim (ativa em 25 segundos de inatividade)

Sim (ap6s 120 segundos)

0.22 kWh

1.07 kWh

1000 W / 1.3 Hp

2500 W

9000 W

10000 W

400V /50 Hz / 3N~ (16 A)

650 mm (725 mm com algca) x 755 mm (835 mm com alga) x

2035 mm

161 kg

87°C

Integrado de fabrica, reducdo de 75%

Desinfecdo de acordo com a norma DIN 10534



