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Maquina de Lavar Loica Capota Profissional UX-120SBCV Elétrica

Informacoes do Produto

SKU: SM1303417 Modelo: 1303417

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

...................

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1303417

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica capota profissional (500x500mm), elétrica, ideal para HORECA.

Ciclos variados, consumo de 2.8L/ciclo e desinfecao a 87°C.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca Capota Profissional — Vantagens Inovadoras

Aprimore a eficiéncia da sua cozinha profissional com esta maquina de lavar loica capota de ultima
geracdo. Desenvolvida para estabelecimentos HORECA e hotelaria, como restaurantes, hotéis e
bares, esta maquina garante uma desinfecdo eficaz e um desempenho superior em cada ciclo. A
tecnologia Sani-Control, com a sua funcdo Thermal Lock, assegura que o enxaguamento é sempre
realizado a temperatura ideal para higienizar a loica, cumprindo rigorosamente a norma DIN 10534.

Este equipamento inovador integra um sistema de enxaguamento a alta temperatura constante e
uma bomba de pressdo potente, garantindo resultados de limpeza impecaveis e uma desinfecao
otimizada. Além disso, o condensador de vapores integrado de fabrica reduz em 75% a emisséo de
vapor no ambiente da cozinha, proporcionando um espaco de trabalho mais confortavel e seguro. A
construcéo robusta e o design ergonémico, com angulos arredondados, simplificam a limpeza e
previnem a acumulacgéo de residuos.

Com um volume de cuba compacto, este equipamento oferece uma poupanca de agua significativa
de 50% em comparacdo com a gama anterior. Os bracos de lavagem Hydroblade™ com injetores
redesenhados maximizam a eficacia da lavagem e garantem uma poupanca de 30% no consumo de
agua durante o enxaguamento. O sistema de filtros de 3 etapas mantém a agua de lavagem em
6timas condicfes, assegurando uma performance consistente e poupanca de recursos.

Aplicacdes

Este lava-louca (também conhecido como dishwasher) foi concebido para ambientes de alta
exigéncia, como restaurantes de grande volume, hotéis, cozinhas industriais, cantinas e empresas de
catering. A sua capacidade de carga de 43 cm, compativel com GN 1/1 e Euronorm, facilita a
lavagem de uma vasta gama de utensilios, desde pratos a tabuleiros. Ideal para negdécios que

procuram maximizar a eficiéncia operacional e garantir os mais elevados padrdes de higiene.
Especificagbes Técnicas

Caracteristica Valor



Dimensdes da Cesta

Altura Util

Numero de Ciclos

Duracgéo dos Ciclos
Capacidade do Caldeirao
Capacidade da Cuba

Consumo de Agua/Ciclo

Modo de Poupanca Automatico
Desliga por Inatividade
Consumo de Agua/Ciclo (kWh)

Consumo de Enchimento do Tanque
(kWh)

Poténcia da Bomba
Poténcia da Cuba
Poténcia da Caldeira
Poténcia Total
Alimentacéo Elétrica
Largura Exterior
Profundidade Exterior
Altura Exterior

Peso Liquido

Temperatura de Enxaguamento

500 mm x 500 mm

430 mm

60/90/100/150/210 segundos

121

251

281

25 minutos

120 minutos

0.22 kWh

1.07 kWh

1000 W / 1.3 Hp

2500 W

7500 W

8500 W

230V /50 Hz / 1~ (38.6 A)

650 mm (725 mm com alga)

755 mm (835 mm com alca)

2035 mm

159 kg

87°C



