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Maguina de Lavar Loica Capota Profissional UX-120SBCV 400V

Informacoes do Produto

SKU: SM1303416 Modelo: 1303416

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

...................

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1303416

Descricao Resumida



Maquina de lavar loica tipo capota profissional com certificagdo Sani-Control, 6 ciclos,
altura atil de 430 mm e enxaguamento a 87°C. Ideal para hotelaria e restauracao,

garante desinfegéo e alta eficiéncia.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Loi¢ca Capota — Principais Vantagens

A maquina de lavar loica tipo capota (ou lava-louca profissional) UX-120SBCV redefine os padrdes
de higiene e eficiéncia em cozinhas profissionais. Com a certificagdo Sani-Control, garante uma
desinfecao eficaz e em conformidade com a rigorosa norma DIN 10534, essencial para a seguranca
alimentar em qualquer estabelecimento HORECA.

O inovador sistema Thermal Lock e o enxaguamento a alta temperatura constante asseguram que
cada ciclo atinja a temperatura ideal de 87°C para uma desinfecdo superior. Complementada por
uma bomba de pressdo potente, esta maquina proporciona um enxaguamento gue remove 0S

residuos mais persistentes, garantindo resultados impecaveis.

Projetada para otimizar o espaco e o consumo, incorpora um condensador de vapores que reduz em
75% as emissdes de vapor para o ambiente de trabalho, melhorando as condi¢cbes de conforto e
diminuindo a necessidade de ventilagdo adicional. O seu design ergonémico, com &angulos
arredondados, facilita a limpeza e minimiza a acumulacdo de sujidade, enquanto a construcdo de
parede dupla (Ultra ISO) oferece isolamento termoacustico e maior eficiéncia energética.

Aplicacbes

Este equipamento robusto é ideal para uma vasta gama de estabelecimentos do setor HORECA e
hotelaria, incluindo restaurantes de médio e grande porte, hotéis, refeitérios, escolas e cozinhas
industriais. A sua alta capacidade de carga (43 cm) permite lavar tabuleiros GN 1/1 e Euronorm,
tornando-a versatil para diversas necessidades.

E particularmente adequada para cozinhas com elevada exigéncia de lavagem, onde a rapidez, a
eficacia na desinfecdo e a poupanca de recursos sao fatores criticos. A facilidade de operacédo e a
resisténcia a um uso intensivo garantem a durabilidade e a fiabilidade necessarias para um dia-a-dia
de trabalho exigente.

Especificagcbes Tecnicas



Caracteristica

Dimens@es da Cesta

Altura Util

Ciclos de Lavagem

Duracgéao do(s) Ciclo(s)
Capacidade do Caldeirao
Capacidade da Cuba

Consumo de Agua por Ciclo
Modo de Poupanca Automatico
Desliga por Inatividade
Consumo Energético (Agua/Ciclo)
Consumo de Enchimento do Tanque
Poténcia da Bomba

Poténcia da Cuba

Poténcia da Caldeira

Poténcia Total

Alimentacéo Elétrica

Largura Exterior

Profundidade Exterior

Altura Exterior

Peso Liquido

Temperatura de Enxaguamento

Detalhe

500 mm x 500 mm

430 mm

60/90/100/150/210 segundos

12 litros

25 litros

2.8 litros

Ativa ap6s 25 minutos de inatividade

Apo6s 120 minutos

0,22 kWh

1,07 kWh

1000 W / 1.3 Hp

2500 W

9000 W

10000 W

400V /50 Hz / 3N~ (16 A)

650 mm (725 mm com alca)

755 mm (835 mm com alga)

2035 mm

159 kg

87°C



