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Maguina de Lavar Louca de Capota 50x50 cm com Sani-Control 230/50/1

Informacoes do Produto

SKU: SM1303302 Modelo: 1303302

Marca: Sammic EAN: N/D

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1303302

Descricao Resumida



Magquina de lavar louca de capota profissional com cesto de 50x50 cm, altura util de 43
cm e Sani-Control para desinfe¢do garantida. Ciclos rapidos e baixo consumo de agua

por ciclo. Ideal para hotelaria e restauracao.

Descricao Completa

Maquina de Lavar Louca de Capota — Principais Vantagens

Esta maquina de lavar louca profissional tipo capota foi concebida para atender as exigéncias do
setor Horeca e servicos de hotelaria, garantindo uma desinfe¢cdo eficaz e a maxima eficiéncia
operacional. Com a funcdo THERMAL LOCK, assegura que cada ciclo de enxaguamento atinja a
temperatura ideal de 85°C para higienizar a loica em conformidade com a norma DIN 10534,
proporcionando seguranca e tranquilidade.

O design inovador com carrocarias encastradas e angulos arredondados nao so facilita a limpeza e
impede a acumulagéo de sujidade, como também integra uma cuba compacta que reduz 0 consumo
de agua em 50% comparativamente a modelos anteriores. Os bracos de lavagem Hydroblade™
garantem uma limpeza superior e uma poupanca de 30% no consumo de &agua durante o
enxaguamento, destacando-se pela sua durabilidade e resisténcia a impactos.

Equipada com um sistema de filtragem de 3 etapas — superficie, cuba e aspiracdo — esta maquina
mantém a agua de lavagem em oOtimas condicdes, otimizando a eficacia e minimizando o
desperdicio. A engenharia robusta e o mecanismo de abertura “flow” permitem operar a capota com
um esforco minimo, ideal para opera¢des continuas e de alta intensidade.

Aplicacdes

Ideal para restaurantes, hotéis, cozinhas industriais, bares e cantinas com volume elevado de louca.
A alta capacidade de carga (43 cm de altura util), compativel com tabuleiros GN 1/1 e Euronorm,
torna-a perfeita para lavar grandes quantidades de pratos, copos e utensilios. A sua operacao
intuitiva, através do painel eletronico Active Xperience, permite a selecao rapida de ciclos dedicados,
garantindo que mesmo em picos de servico, a loica esteja sempre pronta e impecavel.

Especificagcbes Técnicas

Caracteristica Detalhe

Dimensdes da Cesta 500 mm x 500 mm



Caracteristica

Altura Util

N° de Ciclos

Duracéo dos Ciclos

Producéo (Cestos/Hora)
Capacidade do Caldeiréo
Capacidade da Cuba

Consumo de Agua/Ciclo
Consumo Energético/Ciclo
Consumo de Enchimento (Tanque)
Poténcia da Bomba

Poténcia da Cuba

Poténcia da Caldeira

Poténcia Total

Alimentacédo Elétrica

Largura Exterior

Profundidade Exterior

Altura Exterior

Temperatura de Lavagem
Temperatura de Enxaguamento

Peso Liquido

Detalhe

430 mm

120/ 180/ 210 segundos

30/24/17

8L

25L

3L

0,23 kWh

1,07 kWh

750 W/ 1 Hp

2500 W

6000 W

6700 W

230V /50 Hz / 1~ (30 A)

648 mm (725 mm com alga)

756 mm (835 mm com alca)

2000 mm / 1508 mm

65°C

85°C

102 kg



