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Acesso rapido
ao produto

Máquina de Lavar Copos e Loiça 40x40cm com Sani-Control

Informacoes do Produto

SKU: SM1303087 Modelo: 1303087

Marca: Sammic EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Sammic

Modelo 1303087

Descricao Resumida



Máquina de lavar copos e loiça profissional, cesto 40x40cm, poupança de água

superior. Ideal para HORECA, garante desinfeção com THERMAL LOCK.

Descricao Completa

Máquina de Lavar Copos – Principais Vantagens

Esta máquina de lavar copos (ou máquina de lavar loiça compacta) é a solução ideal para

estabelecimentos HORECA que exigem máxima higiene e eficiência. Equipada com a garantia Sani-

Control e função THERMAL LOCK, assegura uma desinfeção eficaz em conformidade com a norma

DIN 10534, crucial para bares, restaurantes e hotéis. O seu design pensado ao pormenor, com

carroçaria robusta e ergonómica, facilita a limpeza e previne a acumulação de sujidade.

Com uma capacidade de carga de 300 mm e cestos de 400x400 mm, oferece versatilidade para a

lavagem de diversos tipos de copos e até pratos médios. Destaca-se também pela sua significativa

poupança de água, até 50% no volume da cuba e 30% no consumo de água durante o

enxaguamento, traduzindo-se em menores custos operacionais e maior sustentabilidade para o seu

negócio.

A tecnologia Active Xperience, com painel eletrónico intuitivo e ciclos dedicados, garante uma

utilização simples e eficiente, otimizando o tempo da sua equipa. Os braços de lavagem

Hydroblade™ e o sistema de filtros de 3 etapas mantêm a água de lavagem em óptimas condições,

assegurando resultados de limpeza consistentes e impecáveis. A porta de parede dupla e o

microinterruptor de segurança reforçam a fiabilidade e durabilidade do equipamento.

Aplicações

Este equipamento é perfeitamente adequado para uma vasta gama de negócios no setor HORECA,

incluindo bares, cafés, restaurantes, hotéis, e pastelarias. É a escolha inteligente para cozinhas

industriais e estabelecimentos com espaço limitado que necessitam de uma solução potente e

compacta para a lavagem de copos, chávenas e pratos médios. A sua alta capacidade de produção

de cestos por hora garante um fluxo de trabalho contínuo mesmo em períodos de maior movimento.

Especificações Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões da Cesta 400 mm x 400 mm



Altura Útil 300 mm

Duração do Ciclo(s) 120/150/210 segundos (por defeito); 90/120/180 segundos

(opcional)

Produção de Cestos/Hora 30 / 24 / 17 (opcional: 40 / 30 / 20)

Capacidade do Caldeirão 3.2 litros

Capacidade da Cuba 9 litros

Consumo de Água/Ciclo 2.2 litros

Potência da Bomba 250 W / 0.33 HP

Potência da Cuba 1200 W

Potência da Caldeira 2500 W

Potência Total 2750 W

Alimentação Elétrica 230 V / 50 Hz / 1~ (12 A)

Dimensões Exteriores (L x P x A) 470 mm x 537 mm x 710 mm

Peso Líquido 37.5 kg

Nível de Ruído (1 m) <69 dB(A)


