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Maquina Café de Filtro Manual com Termo Inox 2.2L

Informacoes do Produto

SKU: MS6.0.145.0008 Modelo: T100
Marca: Fiamma EAN: N/D
Dimensdes: 196 x 360 x 563 cm

Imagens do Produto
=

Marca Fiamma

Modelo T100

Descricao Resumida



Maquina de café de filtro profissional em inox com enchimento manual e termo de 2.2L

para manter o café quente.

Descricao Completa

Café de Filtro — Principais Vantagens

Esta maquina de café de filtro, com enchimento manual, é ideal para estabelecimentos que exigem
um servico de bebidas quentes eficiente e de alta qualidade. Com a sua construgcdo robusta em aco
inoxidavel e a inclusdo de um termo de 2,2 litros, garante durabilidade e a capacidade de manter o
café quente por mais tempo. O sistema de aquecimento possui um dispositivo de seguranca que
previne o aquecimento a seco, protegendo o0 equipamento e garantindo a longevidade do
investimento.

Aplicacdes Profissionais

Solucéo perfeita para cafetarias, restaurantes, hotéis e pastelarias que procuram uma maquina de
café fiavel e préatica. A sua capacidade de enchimento manual permite flexibilidade na preparacéo,
enquanto o porta-filtro ergonémico facilita a utilizagéo no dia a dia. E um equipamento essencial para
oferecer café fresco e quente aos seus clientes, melhorando a experiéncia gastronémica.

Caracteristicas Técnicas

Construcao Aco inoxidavel

Porta-filtro Ergonémico (& 90 mm) em ago inoxidavel com punho atérmico
Seguranca Dispositivo anti-aguecimento a seco

Pés ABS

Termo Incluido 1 termo de inox de 2.2 |

Dimensdes (LPA) 196x360x563 mm

Perguntas Frequentes

1. Qual a capacidade do termo incluido?
O equipamento inclui um termo de acgo inoxidavel com capacidade de 2.2 litros, ideal para manter o
café quente por longos periodos em ambientes profissionais.



2. O que significa "enchimento manual”?
Enchimento manual indica que a agua € adicionada ao reservatério manualmente pelo operador,
proporcionando controlo total sobre o processo de preparacao do café.

3. E seguro usar o equipamento se ndo houver agua no reservatorio?
Sim, o equipamento possui um dispositivo de seguranca integrado que previne o aquecimento a
seco, protegendo a maquina contra danos caso o reservatorio esteja vazio.

4. Qual o material de construcéo principal da maquina?
A construgéo principal da maquina é em aco inoxidavel, garantindo elevada durabilidade, resisténcia
a corrosao e facilidade de limpeza, essencial para o setor profissional.

5. O porta-filtro é facil de manusear?
Sim, o porta-filtro € ergondmico e fabricado em ago inoxidavel com um punho atérmico, tornando-o
seguro e confortavel de manusear mesmo durante a utilizacdo continua.



