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Panela Elétrica de Sopa Banho-Maria 10L

Informacoes do Produto

SKU: MS0720.271.001 Modelo: Tradicional
Marca: MAGNUS EAN: N/D
Peso: 4.75 kg

-

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo Tradicional

Descricao Resumida



Panela elétrica de sopa em banho-maria com 10L de capacidade, ideal para manter

sopas e cremes quentes. Construgdo em inox duravel e facil de limpar.

Descricao Completa

Panela Elétrica de Sopa — Principais Vantagens

Desenvolvida para cozinhas profissionais, esta marmita elétrica de 10 litros é a solucéo ideal para
manter sopas, cremes e caldos quentes e apetitosos. O seu sistema de aquecimento em banho-
maria garante uma distribuicdo uniforme do calor, preservando a textura e o sabor dos alimentos
sem os queimar. E perfeita para buffets, refeitérios e qualquer ambiente que necessite de manter
alimentos preparados a temperatura ideal de servico.

A pensar na durabilidade e higiene, a panela e a tampa séo fabricadas em aco inoxidavel robusto,
facil de limpar e resistente a corrosdo. O termdstato integrado permite controlar a temperatura com
precisdo, enquanto a lampada de controlo assegura o funcionamento seguro e eficiente do
equipamento. Uma adicao versatil e fidvel para otimizar os seus servicos de refeicdo, garantindo que
0s seus clientes desfrutam sempre de pratos quentes e deliciosos.

AplicacBes Profissionais

Este tacho elétrico é indispensavel em diversos setores da hotelaria e restauracdo. Pode ser utilizado
em buffets de pequenos-almogos e almogos, onde a apresentacdo e a temperatura dos alimentos
s&o cruciais. E igualmente adequado para cantinas e refeitérios que servem grandes volumes de
sopa diariamente, assegurando um servico rapido e de qualidade. Além disso, € uma excelente
opcgéo para empresas de catering e eventos, onde a capacidade de manter os alimentos quentes e
prontos a servir € fundamental para o sucesso do servico.

Caracteristicas Técnicas

Capacidade 10 Litros
Dimens®8es (JxA) 360 x 400 mm
Poténcia 0.4 kW
Alimentacé&o Elétrica 230V/1/50 Hz

Temperatura 50-90 °C



Peso 4.75 kg
Material Aco Inoxidavel (tampa e cuba)

Aquecimento Banho-maria

Perguntas Frequentes

P: Qual a capacidade desta panela de sopa?
R: Esta panela elétrica possui uma capacidade generosa de 10 litros, sendo ideal para servir grandes
guantidades de sopa, creme ou caldo em ambientes comerciais e de restauragao.

P: Como funciona o sistema de aguecimento em banho-maria?
R: O agquecimento em banho-maria utiliza agua quente para aquecer a cuba interna de forma indireta
e suave. Este método evita que os alimentos se prendam ao fundo e ajuda a manter uma
temperatura constante sem secar ou cozinhar demasiado os pratos.

P: Posso controlar a temperatura da sopa?
R: Sim, o equipamento estéd equipado com um termdéstato que permite ajustar a temperatura entre 50
e 90 °C, garantindo que a sopa é sempre servida a temperatura ideal para consumo.

P: Onde é mais adequada a utilizacdo desta panela de sopa?

R: Esta panela é perfeita para utilizacdo em buffets, refeitdrios, cantinas e servigos de catering, onde
€ necessario manter sopas e outros pratos quentes por longos periodos de tempo, com facil acesso
para os clientes ou a equipa de servigo.

P: A limpeza do equipamento é facil?

R: Sim, tanto a tampa como a cuba séo fabricadas em aco inoxidavel, um material conhecido pela
sua resisténcia e facilidade de limpeza. A superficie lisa permite uma higienizacdo rapida e eficaz
apos cada utilizacéo.



