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Maquina de Crepes Elétrica Profissional, @ 400 mm

Informacoes do Produto

SKU: MS1.150.530.001 Modelo: ET-BJ-1

Marca: Nts Japan EAN: N/D

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca Nts Japan

Modelo ET-BJ-1

Descricao Resumida



Maquina de crepes elétrica profissional com placa de @ 400 mm. Estrutura em acgo inox

e superficie antiaderente para uso e limpeza facilitados em HORECA.

Descricao Completa

Maquina de Crepes Elétrica — Principais Vantagens

Desenvolvida para o ambiente profissional, esta maquina de crepes (crepeira elétrica) garante uma
producéo eficiente e de alta qualidade. Com a sua placa de @ 400 mm, permite a confecdo de crepes
de grandes dimens0fes, ideais para satisfazer a clientela mais exigente de hotéis, restaurantes,
roulotes e pastelarias. A robustez da estrutura em aco inoxidavel assegura durabilidade e resisténcia

ao uso intensivo diario.

A superficie antiaderente da placa facilita a preparacéo, evitando que a massa adira e garantindo
crepes perfeitos. Além disso, contribui para uma limpeza mais rapida e higiénica, aspeto crucial em
qualquer cozinha profissional. A simplicidade de utilizacdo otimiza o tempo de preparacao,
permitindo que a sua equipa se foque na criagdo de iguarias deliciosas.

Com uma poténcia de 3 kW e alimentacao elétrica de 230V, este equipamento profissional oferece
um aquecimento rapido e uniforme, essencial para manter um ritmo de producédo elevado durante os
periodos de maior afluéncia. O controlo preciso da temperatura permite ajustar o calor conforme a
receita, assegurando que cada crepe tenha a textura e o ponto de cozedura ideais.

Aplicacodes

Este equipamento é perfeito para estabelecimentos como cafés, gelatarias, bares e quiosques que
desejam oferecer crepes frescos e apetitosos. A sua capacidade de producédo é adequada para um
volume médio a alto, sendo uma escolha excelente para eventos, feiras gastronémicas ou buffets de
pequeno-almoco e lanche em hotéis.

Também se integra facilmente em cozinhas de restauracao, permitindo a diversificagdo do menu com
sobremesas e lanches quentes. A sua versatilidade permite preparar crepes doces, galettes
salgadas ou blinis, adaptando-se a diversas propostas culinarias.

Especificagbes Técnicas

Caracteristica Detalhe



Dimens&es (LPA)

Poténcia

Alimentacéo elétrica

Dimenséo da placa

Peso

Material da Estrutura

Superficie

450x510x235 mm

3 kw

230V/1/50-60 Hz

@ 400 mm

17.5 kg

Aco inoxidavel

Antiaderente



