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Acesso rapido
ao produto

Grupo Múltiplo Bar 4-em-1 Profissional 32x55x49cm

Informacoes do Produto

SKU: MS0430.460.004 Modelo: GM 4 ELFT

Marca: MAGNUS EAN: N/D

Peso: 26 kg Dimensões: 320 x 550 x 490 cm

Imagens do Produto

Especificacoes

Marca MAGNUS

Modelo GM 4 ELFT

Descricao Resumida



Grupo múltiplo profissional 4-em-1 com espremedor, liquidificador, máquina de frapês e

triturador de gelo. Dimensões compactas para eficiência.

Descricao Completa

grupo múltiplo profissional — Versatilidade Culinária — Principais Vantagens

Este grupo múltiplo de quatro serviços é uma solução de excelência para estabelecimentos de

restauração que procuram otimizar a sua oferta de bebidas e preparações rápidas. Desenhado para

ser prático, versátil e funcional, permite uma vasta gama de operações com um único equipamento.

A sua capacidade de executar múltiplas tarefas, desde a preparação de sumos naturais a batidos

cremosos e gelo triturado, torna-o indispensável em qualquer bar ou cafetaria movimentada.

Com uma dimensão compacta, este equipamento assegura um manuseamento eficiente mesmo em

espaços reduzidos, facilitando a organização da sua cozinha profissional. A possibilidade de

desmontagem simplificada garante intervenções de manutenção e limpeza rápidas, prolongando a

vida útil do aparelho e garantindo sempre a máxima higiene.

Aplicações Profissionais

Ideal para restaurantes, hotéis, snack-bars e cafés que necessitam de responder a um público

diversificado com agilidade e qualidade. Este grupo múltiplo integra espremedor de citrinos,

liquidificador, máquina de frapês e triturador de gelo, oferecendo uma solução completa para a

preparação de bebidas frias, cocktails, sumos naturais e outras criações culinárias. É o auxílio

perfeito para acelerar o serviço e manter a consistência em todas as preparações.

Características Técnicas

Característica Detalhe

Dimensões (LPA) 320x550x490 mm

Potência (Triturador de gelo) 0.34 kW

Potência (Espremedor de citrinos) 0.34 kW

Potência (Liquidificador) 0.4 kW

Potência (Frapê) 0.15 kW

Alimentação elétrica 230V/1/50 Hz

Velocidade (Triturador de gelo) 1400 rpm

Velocidade (Espremedor de citrinos) 1400 rpm



Característica Detalhe

Velocidade (Liquidificador) 10000 / 15000 rpm

Velocidade (Frapê) 15000 rpm

Peso 26 kg

Perguntas Frequentes

Qual a voltagem necessária para operar este equipamento?

Este equipamento opera com uma alimentação elétrica padrão de 230V/1/50 Hz, compatível com a

maioria das instalações elétricas profissionais em Portugal.

É fácil de desmontar para limpeza?

Sim, o grupo múltiplo foi concebido para uma desmontagem simples, o que facilita e agiliza as

tarefas de limpeza e manutenção diárias.

Quais os serviços que este equipamento multifunções oferece?

Este aparelho integra quatro serviços essenciais: espremedor de citrinos, liquidificador para uma

vasta gama de preparações, máquina de frapês e triturador de gelo para cocktails e bebidas frias.

Que tipo de espaços profissionais beneficia mais deste grupo múltiplo?

Bares, cafés, restaurantes, hotéis e snack-bars são os principais beneficiários deste equipamento,

devido à sua versatilidade e capacidade de resposta a diversas necessidades.

Este equipamento é adequado para uso contínuo em ambientes de alta demanda?

Sim, o design robusto e a potência combinada dos seus motores permitem que este grupo múltiplo

suporte o ritmo acelerado de cozinhas profissionais e bares com elevado volume de trabalho.


